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Evropská předmluva
Tento dokument (EN 16282-1:2017) vypracovala technická komise CEN/TC 156 Větrání budov, jejíž
sekretariát zajišťuje BSI.

Této evropské normě je nutno nejpozději do ledna 2018 udělit status národní normy, a to buď
vydáním identického textu, nebo schválením k přímému používání, a národní normy, které jsou s ní
v rozporu, je nutno zrušit nejpozději do ledna 2018.

Upozorňuje se na možnost, že některé prvky tohoto dokumentu mohou být předmětem patentových
práv. CEN [a/nebo CENELEC] nelze činit odpovědným za identifikaci jakéhokoliv nebo všech
patentových práv.

Činnost CEN/TC 156 / WG 14 zahrnuje výpočet objemu vzduchu a návrh a zkoušení hlavních součástí
větracích zařízení pro komerční kuchyně.

Struktura této normy je následující:

EN 16282 Zařízení komerčních kuchyní – Prvky pro větrání komerčních kuchyní

–    Část 1: Obecné požadavky včetně výpočtové metody

–    Část 2: Kuchyňské větrací zákryty – Konstrukce a bezpečnostní požadavky

–    Část 3: Větrací stropy – Konstrukce a bezpečnostní požadavky

–    Část 4: Přívodní a odvodní vyústky – Konstrukce a bezpečnostní požadavky

–    Část 5: Vzduchovod; Návrh a dimenzování

–    Část 6: Oddělovače aerosolu; Konstrukce a bezpečnostní požadavky

–    Část 7: Instalace a použití zabudovaných systémů pro potlačování požáru

–    Část 8: Zařízení pro nakládání s aerosolem; Požadavky a zkoušení

Podle vnitřních předpisů CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést národní
normalizační organizace následujících zemí: Belgie, Bulharska, České republiky, Dánska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itálie, Kypru, Litvy, Lotyšska, Lucemburska, Maďarska,
Malty, Německa, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Republiky Severní Makedonie,
Rumunska, Řecka, Slovenska, Slovinska, Spojeného království, Srbska, Španělska, Švédska, Švýcarska
a Turecka.



1 Předmět normy
Tato evropská norma specifikuje obecné požadavky, jako jsou ergonomická hlediska ve vztahu
k větrání kuchyně (teplota, vzduchová kritéria, vlhkost, hluk atd.), včetně metody výpočtu průtoků
vzduchu.

Tato evropská norma platí pro větrací systémy v komerčních kuchyních, přidružených prostorách
a dalších zařízeních zpracovávajících potraviny určených pro komerční využití. Kuchyně a přidružené
prostory jsou speciální místnosti, ve kterých se připravují pokrmy, kde se myje a čistí nádobí
a zařízení a kde se skladují potraviny.

Tato evropská norma platí pro kuchyňské větrací systémy s výjimkou systémů určených pro kuchyně
v domácnostech.

Není-li stanoveno jinak, požadavky této normy by měly být ověřovány prostřednictvím kontroly
a/nebo měření.

POZNÁMKA Je třeba vzít na vědomí možnou existenci dalších nebo alternativních národních předpisů
týkajících se instalace, požadavků na spotřebiče a jejich kontroly, údržby a provozu.

 

 

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.

NP1)   NÁRODNÍ POZNÁMKA ČSN EN 13779:2007, která přejímala EN 13779:2007, byla
zrušena z důvodu nahrazení
evropské normy novějším vydáním a je dostupná v informačním centru ČAS.


