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Úvod

Po dlouhou dobu byla Kjeldahlova metoda nejčastěji používanou metodou pro stanovení obsahu
proteinů v potravinách. Avšak v posledních letech, byla Kjeldahlova metoda stále více nahrazována
Dumasovou metodou, která je rychlejší a nepoužívá nebezpečné chemikálie. I když se zásady těchto
dvou metod liší, obě měří obsah dusíku v produktu. Dusík může být převeden na obsah proteinu
pomocí vhodného koeficientu. Hodnota tohoto koeficientu se liší podle relativního množství různých
proteinů a jejich aminokyselinového složení v daném
produktu.

Ani Dumasova, ani Kjeldahlova metoda nerozlišuje mezi bílkovinným a nebílkovinným dusíkem. Ve
většině případů jsou výsledky získané Dumasovou metodou nepatrně vyšší, než ty metodu
Kjeldahlovou. To je způsobeno tím, že Dumasova metoda změří téměř všechen nebílkovinný dusík,
zatímco Kjeldahlova metoda změří pouze jeho část.

Vezme-li se v úvahu, že vypočítaný obsah proteinů v produktu oběma metodami pouze přibližuje
skutečnou hodnotu, je otázkou na zvážení, která z nich je přijata. Nejvhodnějším řešením by bylo
použití druhého koeficientu pro eliminaci systematické chyby způsobené obsahem nebílkovinného
dusíku v různých produktech. Nicméně tento druhý koeficient musí být stanoven pro každý produkt,
stejně jako existující koeficienty, který vyjadřuje poměr proteinů k obsahu dusíku.

1 Předmět normy

Tato část ISO 16634 specifikuje metodu pro stanovení celkového obsahu dusíku a výpočet obsahu
hrubého proteinu v olejninách a krmivech.

Tato metoda, stejně jako Kjeldahlova metoda, nerozlišuje mezi bílkovinným dusíkem a nebílkovinným
dusíkem. Pro výpočet obsahu proteinu, se použijí různé přepočtové koeficienty (viz příloha D).

Tato metoda není použitelná pro mléko a mléčné produkty, pro které je specifikována metoda v ISO
14891 | IDF 185[10].

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.


