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Narodni predmluva

Citované normy



EN 292-1:1991 zavedena v CSN EN 292-1 Bezpeénost strojnich zafizeni. Zakladni pojmy, vieobecné
zésady pro projektovani. Cast 1: Zakladni terminologie, metodologie (83 3001)

EN 292-2:1991 zavedena v CSN EN 292-2 Bezpe¢nost strojnich zafizeni. Zakladni pojmy, véeobecné
zésady pro projektovani. Cast 2: Technické zasady a specifikace (83 3001)

EN 292-2/A1:1995 zavedena v CSN EN 292-2/A1 Bezpec&nost strojnich zafizeni. Zakladni pojmy,
vieobecné zésady pro projektovani. Cast 2: Technické zasady a specifikace (83 3001)

ENV 1070:1993 dosud nezavedena

ISO 468 zavedena v CSN ISO 468 Drsnost povrchu. Parametre, ich hodnoty a vieobecné pravidla
stanovenia Specifikacii (01 4451)

prEN 1672-1:1994 dosud nezavedena

Vypracovani normy
Zpracovatel: Statni zkusebna zemédélskych, potravinafskych a lesnickych strojd, Praha, ICO 020362,
Ing. Oldrich Petr

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Jana Cizkova
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EVROPSKA NORMA EN 1672-2
EUROPEAN STANDARD Brezen 1997

NORME EUROPEENNE
EUROPAISCHE NORM

ICS 67. 260

Deskriptory: agro-industry facilities, food industry equipment, safety requirements, accident
prevention, definitions, hygiene, hygiene conditions, hazards, dangerous areas, verification,



utilization, information

Potravinarské stroje - Zakladni pojmy - Cast 2: Hygienické pozadavky

Food processing machinery - Basic concepts - Part 2: Hygiene requirements

Machines pour les produits alimentaires - Notions fondamentales - Partie 2: Prescriptions relatives a
I'hygiene

Nahrungsmittelmaschinen - Allgemeine Gestaltungsleitsatze - Teil 2: Hygieneanforderungen

Tato evropska norma byla schvélena CEN 1997-02-16. Clenové CEN jsou povinni splnit Vnitini
predpisy CEN/CENELEC, v nichz jsou stanoveny podminky, za kterych se této evropské normé bez
jakychkoli modifikaci udéluje status narodni normy.

Aktualizované seznamy a bibliografické citace tykajici se téchto narodnich norem Ize vyzadat
v Ustfednim sekretariadtu CEN nebo u kazdého ¢lena CEN.

Tato evropskd norma existuje ve tfech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce, prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ustfednimu sekretaridtu, ma stejny status jako oficialni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni organy Belgie, Dénska, Finska, Francie, Irska, Islandu, Italie,
Lucemburska, Némecka, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska, Recka, Spojeného krélovstvi,
Spanélska, Svédska a Svycarska.

CEN
Evropska komise pro normalizaci
European Committee for Standardization
Comité Européen de Normalisation

Europaisches Komitee fiir Normung

Ustiedni sekretariat: rue de Stassart 36, B-1050 Brussels
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Predmluva

Tato evropska norma byla vypracovana technickou komisi CEN/TC 153 ,Potravinarské stroje -
Bezpeclnostni a hygienické specifikace" se sekretariatem v DIN.

Této evropské normé se nejpozdéji do zari 1997 udéluje status narodni normy, a to bud vydanim
identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni v rozporu
se zru$i nejpozdeéji do zari 1997.

Tato evropska norma byla vypracovana na zakladé mandatu udéleného CEN Evropskou komisi
a Evropskym sdruzenim volného obchodu a podporuje spinéni podstatnych pozadavk( smérnice
(smérnic) EU.

Vztah ke smérnicim EU je uveden v informativni pfiloze ZA, ktera tvofi nedilnou soucdast této normy.

Tato norma byla vypracovana dvéma ,.ad hoc" pracovnimi skupinami CEN/TC 153: ,Zdakladni pojmy -
Bezpelnostni pozadavky" a "Zakladni pojmy - Hygienické poZzadavky".



V ¢asti 1 jsou stanoveny vSeobecné bezpecnostni pozadavky pro stroje na zpracovani potravin ke
konzumaci lidmi a pfipadné i zvifaty. Pfednostné se tato ¢ast tyka vSeobecnych bezpecnostnich
hledisek pro obsluhu stroje.

V Casti 2 jsou stanoveny vSeobecné pozadavky souvisici s rizikem hygienické zavadnosti, které vznika
pri pouzivani potravinarskych strojli a zpracovani potravin. Prednostné se tato ¢ast tyka vSeobecnych
hledisek rizik, které potravinam zpUsobuji stroje a jejim Gcelem je vylouceni rizik zplsobenych
konzumentovi potravin (nebo vyrobklm zpracovanym potravinarskymi stroji).

Podle Vnitrnich predpisd CEN/CENELEC jsou povinny prevzit tuto evropskou normu nasledujici zemé:
Belgie, Dansko, Finsko, Francie, Irsko, Island, Italie, Lucembursko, Némecko, Nizozemsko, Norsko,
Portugalsko, Rakousko, Recko, Spojené kralovstvi, Spanélsko, Svédsko a Svycarsko.
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0 Uvod

Tato norma je norma typu C, jak je definovano v kapitole 0 EN 292-1:1991 a je ur¢ena k pouzivani pro
vyrobce potravinarskych strojd a pro pracovni skupiny, které vypracovavaji pro stroje strojirenské
normy typu C.

Césti 1 a 2 EN 1672 byly vypracovany za G¢elem harmonizace norem a dosazeni souladu
s podstatnymi pozadavky strojirenské smérnice a souvisicich predpisd EFTA.

Rozsah rizik, na ktera se tato norma vztahuje, je uveden v pfedmétu normy kazdé Casti této normy.
Kromé toho musi stroje z hlediska rizik, kterd nejsou v této normé uvedena, pfimérené vyhovovat EN
292. Zde je treba rozliSovat mezi riziky, ktera vznikaji obsluze a riziky hygienické zavadnosti potravin
(vyrobkl zpracovanych potravinarskym strojem).

Tato norma se vztahuje jen na rizika, ktera spole¢né vznikaji pfi ¢innosti potravinarskych strojd, pro
které je mozno stanovit technické Udaje, které jsou platné pro vSechny tridy strojd (nebo vétsinu),
uvedenych v pfedmétu normy, a které jsou témto nebezpelim vystaveny.

Musi byt spInény podstatné pozadavky strojirenské smérnice a to jak z hlediska bezpecnosti obsluhy



stroje, tak z hlediska rizik hygienické zavadnosti potravin (vyrobk{ zpracovanych potravinarskym
strojem). Pozadavky smérnice Ize splnit a rizika hygienické zavadnosti zjiSténa postupem podle EN
292 Ize vyloucit souborem bezpecnostnich a konstruknich opatreni.

Témér ve vsech pripadech je mozné zvolit alespon jeden z rliznych zplsob{ konstrukce,
bezpecnostnich opatrfeni nebo ochran, ktery splfiuje jak podstatné bezpecnostni tak i hygienické
pozadavky a tak pIné kontrolovat oba druhy rizik. Opatfeni, ktera resi bezpecnostni a hygienicka
rizika, nesméji byt CasteCna a resici rizika jen z hlediska bezpecnosti nebo jen z hlediska hygieny,
opatreni musi vzdy resit oba druhy rizik.

V prvni fadé musi byt pozadavek na odstranéni obou druhd rizik reSen jiz pri konstrukci stroje;

v pripadé, Ze to z technickych dlvodl neni mozné, musi byt zvolena bezpecnostni opatreni, ktera resi
oba druhy rizik, nebo alespon jeden z nich. JestliZze z technickych dlvodd neni mozno ani konstrukci
ani bezpec¢nostnimi opatfenimi potfebnym zplsobem omezit oba druhy rizik, musi byt jedno z nich
nebo obé resena dalsimi trvalymi ochranami, véetné odpovidajicich pokynl pro uzivatele. Analyza
rizik, ktera Ize predvidat, slouzi k tomu, aby byla pfesné urcena mista rizik, pricemz vyssi stupen
ochrany (tzn. bezpecnostni opatfeni) musi byt zaveden v mistech nejvétsiho rizika a nizsi stupen

v mistech nejmensiho rizika.

Technické poZadavky uvedené v obou ¢astech této normy umoznuji dosazeni obou cill pfi typickych
a spole¢nych rizikach, ktera byla uvaZovana pri stanoveni spole¢nych pozadavkd v této normé.

Dalsi rizika, pro ktera neni mozno stanovit spolecné pozadavky jsou pfedmeétem strojirenskych norem
typu C a/nebo odkazl na prilohu A EN 292-2:1991 a na normy typu A a B.

1 Pfredmét normy

Tato Cast EN 1672 stanovi spolecné hygienické pozadavky pro stroje na prfipravu a zpracovani
potravin urCenych ke konzumaci lidmi a pripadné i zviraty, se zfetelem na vylouceni nebo snizeni
rizika infekce, onemocnéni, ndkazy nebo zranéni, zplsobenych potravinami. V této ¢asti jsou rovnéz
stanovena rizika, ktera vznikaji pfi pouzivani potravinarskych strojl, popsany metody konstrukce

a uvedeny informace k pouzivani, zamérené na vylouceni nebo snizeni zminénych rizik.

Tato norma nepojednava o rizikach souvisicich s hygienou, kterym jsou vystaveny osoby pracujici na
potravinarskych strojich, pouZzivajici Cistici prostfedky, paru atd. O téchto rizikach pojednava prEN
1672-1:1994.



Tato norma plati pro potravinarské stroje, jejichz seznam je uveden v normativni priloze A, urCené pro
davkové, plynulé, oteviené a uzavrené zpracovani potravin, vyuzivajici jakykoliv druh energie pro
pohon, vytapéni nebo ovladani.

POZNAMKA - Samostatné hygienické pozadavky jsou uvedeny v jinych smérnicich EU (viz pfiloha E).

Priklady rizik hygienické zavadnosti a pfijatelného feSeni jsou uvedeny v informativni priloze B.

Tato norma plati predevsim pro stroje, které byly vyrobeny po datu vydani této normy.

Kromé toho zasady uvedené v této normé mohou platit pro jiné stroje a zafizeni na zpracovani
potravin v pripadé, Ze tyto stroje a zafizeni jsou zdroji podobnych rizik. Priklady takovych skupin
potravinarskych strojll jsou uvedeny v informativni priloze C.

-- Vynechany text --



