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Tato norma je ¢eskou verzi evropské normy EN ISO 6887-2:2017. Preklad byl zaji$tén Ceskou
agenturou pro standardizaci. Ma stejny status jako oficidlni verze.

This standard is the Czech version of the European Standard EN ISO 6887-2:2017. It was translated
by the Czech Standardization Agency. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN ISO 6887-2 (56 0102) z ffjna 2017.

Néarodni predmluva
Zmény proti predchozi normé

Proti predchozi normé dochézi ke zméné zpusobu prevzeti EN ISO 6887-2:2017 do soustavy norem
CSN. Zatimco CSN EN ISO 6887-2 z f{jna 2017 pfevzala EN ISO 6887-2:2017 schvalenim k pfimému
pouzivani jako CSN ozndmenim ve Véstniku UNMZ, tato norma ji prejima prekladem.
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Tato evropska norma byla schvalena CEN dne 2017-01-14.

Clenové CEN jsou povinni splnit vnitfni predpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky,
za kterych se této evropské normé bez jakychkoliv modifikaci udéluje status narodni normy.
Aktualizované seznamy a biblio-

grafické citace tykajici se téchto ndrodnich norem Ize obdrZet na vyzadéani v Ridicim centru CEN-
CENELEC nebo u kteréhokoliv clena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru CEN-CENELEC, mé stejny status jako oficidlni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni organy Belgie, Bulharska, Byvalé jugoslavské republiky
Makedonie, Ceské republiky, Danska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie,
Kypru, Litvy, Lotysska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného kréalovstvi, Srbska,
Spanélska, Svédska, Svycarska a Turecka.

]

Evropsky vybor pro normalizaci

European Committee for Standardization

Comité Européen de Normalisation

Europaisches Komitee fiir Normung

Ridici centrum CEN-CENELEC: Avenue Marnix 17, B-1000 Brusel

© 2017 CEN Veskera prava pro vyuziti v jakékoli formé a jakymikoli prostredky
Ref. ¢. EN ISO 6887-1:2017 E

jsou celosvétové vyhrazena narodnim ¢lentim CEN.



Evropska predmluva

Tento dokument (EN ISO 6887-2:2017) vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské
vyrobky ve spolupréaci s technickou komisi CEN/TC 275 Analyza potravin - Horizontdlni metody, jejiz
sekretariat zajiStuje DIN.

Této evropské norme je nutno nejpozdéji do rijna 2017 udeélit status narodni normy, a to bud'
vydanim identického textu, nebo schvalenim k primému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni
v rozporu, je nutno zrusit nejpozdéji do rijna 2017.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. CEN [a/nebo CENELEC] nelze Cinit odpovédnym za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech
patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 6887-2:2003.

Podle vnitrnich predpist CEN-CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normalizaCni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Byvalé jugoslavské republiky
Makedonie, Ceské republiky, Danska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itdlie,
Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného krélovstvi, Srbska,
Spanélska, Svédska, Svycarska a Turecka.

Oznameni o schvaleni

Text ISO 6887-2:2017 byl schvalen CEN jako EN ISO 6887-2:2017 bez jakychkoliv modifikaci.
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normaliza¢nich organt
(¢lent1 ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovévaji technické komise I1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmeét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Préce se zucastnuji také vladni i nevladni mezinarodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vSech zdlezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urc¢ené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potfebnym pro ruzné druhy dokumenti ISO. Tento dokument byl vypracovan v souladu

s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu
budou uvedeny v Gvodu a/nebo v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz
WWW.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatelll a neznamena schvéleni.

Vysvétleni vyznamu specifickych termint a vyrazi ISO, které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz
i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové obchodni organizace (WTO) tykajici se
technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto odkazu URL:
www.iso.org/iso/foreword.html.

Za tento dokument je odpovédna komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC
9 Mikrobiologie.

Toto druhé vydani zrusSuje a nahrazuje prvni vydani (ISO 6887-2:2003), které bylo technicky
zrevidovano.

Seznam casti souboru ISO 6887 1ze nalézt na webovych strankach ISO.


http://www.iso.org/directives
http://www.iso.org/patents
http://www.iso.org/iso/foreword.html

UPOZORNENI - Pouziti tohoto dokumentu miize byt spojeno s pouzivanim nebezpeénych
materiala, pracovnich postupu a zarizeni. Je odpovédnosti uzivatele tohoto dokumentu, aby
pred jeho pouzitim stanovil prislusné postupy v oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi a urcil
vhodnost zakonnych omezeni.

1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje pravidla pro pripravu vzorku masa a masnych vyrobki a jejich suspenze
pro mikrobiologické zkousSeni v pripadé, ze vzorky vyzaduji odliSnou pripravu od metody popsané

v ISO 6887-1. ISO 6887-1

definuje obecnéa pravidla pro pripravu vychozi suspenze a redéni pro mikrobiologické zkouseni.

Tento dokument nezahrnuje pripravu vzorku jak pro metody stanoveni poctu, tak pro metody
prukazu, které maji podrobnosti pripravy specifikovany v prislusnych mezinarodnich normach.

Tento dokument je pouzitelny pro nésledujici Cerstvé, syrové a zpracované maso, dribez a zvérinu
a vyrobky z nich:

- chlazené nebo zmrazené;

- nalozené nebo fermentované;

- mleté nebo mélnéné;

- masné pripravky;

- mechanicky oddélené maso;

- varena masa;

- su$ena a uzena masa v riznych stupnich dehydratace;
- koncentrované extrakty z masa;

- vyrezy a stéry z tél poraZenych zvirat.

Tento dokument nezahrnuje vzorkovani tél porazenych zvirat (viz ISO 17604) a pripravu vzorki
z prvovyroby (viz ISO 6887-6).

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



