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Evropská předmluva
Tento dokument (EN 12014-2:2017) vypracovala technická komise CEN/TC 275 Analýza potravin –
Horizontální metody, jejíž sekretariát zajišťuje DIN.

Této evropské normě je nutno nejpozději do června 2018 udělit status národní normy, a to buď
vydáním identického textu, nebo schválením k přímému používání, a národní normy, které jsou s ní
v rozporu, je nutno zrušit nejpozději do června 2018.

Upozorňuje se na možnost, že některé prvky tohoto dokumentu mohou být předmětem patentových
práv. CEN nelze činit odpovědným za identifikaci jakéhokoliv nebo všech patentových práv.

Tento dokument nahrazuje EN 12014-2:1997.

Oproti předchozímu vydání byly provedeny následující změny:

a) předmět byl snížen z 50 mg/kg dusičnanu na 25 mg/kg dusičnanu a horní mez byla zrušena;

b) metody přečištění 1 a 2 používané při přípravě roztoků zkušebního vzorku byly zrušeny;

c) nová matrice (ledový salát) byla ověřena v mezilaboratorní zkoušce;

d) byly změněny podmínky HPLC/IC a chromatogramy v příloze A;

e) postup byl značně revalidován a údaje o preciznosti v příloze B byly revidovány;

f)   bylo redakčně upraveno.

Podle vnitřních předpisů CEN-CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést národní
normalizační organizace následujících zemí: Belgie, Bulharska, Bývalé jugoslávské republiky
Makedonie, České republiky, Dánska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itálie,
Kypru, Litvy, Lotyšska, Lucemburska, Maďarska, Malty, Německa, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Řecka, Slovenska, Slovinska, Spojeného království, Srbska,
Španělska, Švédska, Švýcarska a Turecka.



Úvod
Metoda popsaná v této normě byla vyvinuta a validována k vyšetřování týkající se evropské
legislativy pro dusičnany v zelenině a zeleninových výrobcích. Laboratorní zkušenosti ukazují, že tato
analytická metoda je také vhodná pro stanovení dusičnanů v jiných matricích; avšak toto nebylo
validováno v rámci mezilaboratorního zkušebního schématu zde citovaného.



1 Předmět normy
Tato evropská norma specifikuje metody vysokoúčinné kapalinové chromatografie (HPLC) a iontové
chromatografie (IC) pro stanovení obsahu dusičnanů v zelenině a zeleninových výrobcích. Tuto
metodu lze použít pro vzorky s obsahem 25 mg/kg nebo vyšším.

Tato metoda byla validována na přirozeně kontaminovaných vzorcích a na vzorcích s přídavkem, jako
jsou šťáva z řepy s hmotnostním podílem dusičnanů 194 mg/kg a 691 mg/kg, mrkvové pyré
s hmotnostním podílem
dusičnanů 26 mg/kg a 222 mg/kg a ledový salát s hmotnostním podílem dusičnanů 623 mg/kg a 3
542 mg/kg.

 

 

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.


