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Priprava analytickych vzorku, vychozi suspenze a desetinasobnych EN ISO 6887-3

redéni pro mikrobiologické zkousen -
Cast 3: Specificka pravidla pro vzorky ryb
a rybich vyrobku 56 0102

idt ISO 6887-3:2017

Microbiology of the food chain - Preparation of test samples, initial suspension and decimal dilutions
for microbiological examination -
Part 3: Specific rules for the preparation of fish and fishery products

Microbiologie de la chaine alimentaire - Préparation des échantillons, de la suspension mere et des
dilutions décimales

en vue de l,examen microbiologique -

Partie 3: Regles spécifiques pour la préparation des produits de la peche

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen

und von Dezimalverdinnungen fur mikrobiologische Untersuchungen -

Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbereitung von Fisch und Fischerzeugnissen

Tato norma je ¢eskou verzi evropské normy EN ISO 6887-3:2017. Preklad byl zaji$tén Ceskou
agenturou pro standardizaci. Ma stejny status jako oficidlni verze.

This standard is the Czech version of the European Standard EN ISO 6887-3:2017. It was translated
by the Czech Standardization Agency. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN ISO 6887-3 (56 0102) z ffjna 2017.

Néarodni predmluva
Zmény proti predchozi normé

Proti predchozi normé dochézi ke zméné zpusobu prevzeti EN ISO 6887-3:2017 do soustavy norem
CSN. Zatimco CSN EN ISO 6887-3 z f{jna 2017 prevzala EN ISO 6887:2017 schvalenim k pfimému
pouzivani jako CSN ozndmenim ve Véstniku UNMZ, tato norma ji prejima prekladem.

Informace o citovanych dokumentech

ISO 6887-1 zavedena v CSN EN ISO 6887-1 (56 0102) Mikrobiologie potravinového retézce - P¥iprava



analytickych vzorkl, vychozi suspenze a desetindsobnych fedéni pro mikrobiologické zkous$eni - Cast
1: Obecné pravidla pro pripravu vychozi suspenze a desetindsobnych redéni

ISO 7218 zavedena v CSN EN ISO 7218 (56 0103) Mikrobiologie potravin a krmiv - VSeobecné
pozadavky a doporuceni pro mikrobiologické zkouseni

Souvisici CSN

CSN EN ISO 13307 (56 0101) Mikrobiologie potravin a krmiv - Prvovyroba - Techniky odbéru

vzorkl

CSN EN ISO 15216-1 (56 0087) Mikrobiologie potravinového fetézce - Horizont4lni metoda pro
stanoveni viru hepatitidy A a noroviru pomoci RT-PCR v reélném ¢ase - Cast 1: Metoda pro
kvantitativni stanoveni

CSN P CEN ISO/TS 15216-2 (56 0087) Mikrobiologie potravin a krmiv - Horizontalni metoda pro
stanoven{ viru hepatitidy A a noroviru v potravindch pomoci RT - PCR v redlném ¢ase - Cast 2: Metoda
pro kvalitativni stanoveni

CSN ISO 16649-2 (56 0079) Mikrobiologie potravin a krmiv - Horizontélni metoda stanoveni poétu
beta-gluku-

ronid4zopozitivnich Escherichia coli - Cast 2: Technika po¢itani kolonii vykultivovanych pti 44 °C
S pouzitim

5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-glukuronidu

CSN P CEN ISO/TS 17728 (56 0100) Mikrobiologie potravinového fetézce - Techniky odbéru vzorki
pro mikro-
biologické zkouSeni potravin a krmiv

Citované predpisy

Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny, v platném znéni

Upozornéni na narodni poznamku
Do normy byly do €lanku 9.1.4 a do prilohy A doplnény narodni poznamkKy.
Vypracovani normy

Zpracovatel: QUALIMENT Praha, komise Ceské potravinarské spole¢nosti, z. s., ICO 539525, Ing.
Sona Barsova

Technicka normalizacni komise: TNK 151 Potraviny
Pracovnik Ceské agentury pro standardizaci: Ing. Radmila Foretové

Ceskd agentura pro standardizaci je statni pfispévkova organizace zfizena Utadem pro technickou
normalizaci, metrologii a statni zkuSebnictvi na zdkladé ustanoveni § 5 odst. 2 zdkona ¢. 22/1997 Sb.,
o technickych pozadavcich na vyrobky a o zméné a doplnéni nékterych zdkonu, ve znéni pozdéjsich
predpist.
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ICS 07.100.30 Nahrazuje
EN ISO 6887-3:2003

Mikrobiologie potravinového retézce - Priprava analytickych vzorka, vychozi suspenze
a desetinasobnych redéni pro mikrobiologické zkouseni -

Cést 3: Specifické pokyny pro vzorky ryb a rybich vyrobki

(ISO 6887-3:2017)

Microbiology of the food chain - Preparation of test samples, initial suspension
and decimal dilutions for microbiological examination -

Part 3: Specific rules for the preparation of fish and fishery products

(ISO 6887-3:2017)

Microbiologie de la chaine alimentaire - Mikrobiologie der Lebensmittelkette -
Préparation des échantillons, de la suspension Vorbereitung

mere et des dilutions décimales en vue de von Untersuchungsproben und Herstellung
l,examen microbiologique - Partie 3: Regles von Erstverdunnungen und von

spécifiques Dezimalverdunnungen fur mikrobiologische
pour la préparation des produits de la peche Untersuchungen -

(ISO 6887-3:2017) Teil 3: Spezifische Regeln fur die Vorbereitung

von Fisch und Fischerzeugnissen
(ISO 6887-3:2017)

Tato evropska norma byla schvélena CEN dne 2017-01-14.

Clenové CEN jsou povinni splnit vnitfni pfedpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky,
za kterych se této evropské normé bez jakychkoliv modifikaci udéluje status narodni normy.
Aktualizované seznamy a biblio-

grafické citace tykajici se téchto narodnich norem lze obdrZet na vyz&adéani v Ridicim centru CEN-
CENELEC nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficidlnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru CEN-CENELEC, ma stejny status jako oficialni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni organy Belgie, Bulharska, Byvalé jugoslavské republiky
Makedonie, Ceské republiky, Dénska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie,
Kypru, Litvy, Lotysska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného kralovstvi, Srbska,
Spanélska, Svédska, Svycarska a Turecka.

I

Evropsky vybor pro normalizaci

European Committee for Standardization

Comité Européen de Normalisation

Europaisches Komitee fiir Normung

Ridici centrum CEN-CENELEC: Avenue Marnix 17, B-1000 Brusel

© 2017 CEN Veskerd prava pro vyuziti v jakékoliv formé a jakymikoliv prostredky Ref. ¢. EN
ISO 6887-3:2017 E

jsou celosvétové vyhrazena narodnim ¢lentim CEN.



Evropska predmluva

Tento dokument (EN ISO 6887-3:2017) vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské
vyrobky ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 275 Analyza potravin - Horizontdlni metody, jejiz
sekretariat zajiStuje DIN.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do rijna 2017 udélit status narodni normy, a to bud'
vydanim identického textu, nebo schvalenim k primému pouzivani, a ndrodni normy, které jsou s ni
v rozporu, je nutno zrusit nejpozdéji do rijna 2017.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. CEN [a/nebo CENELEC] nelze Cinit odpovédnym za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech
patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 6887-3:2003.

Podle vnitrnich predpisu CEN-CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normalizaCni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Byvalé jugoslavské republiky
Makedonie, Ceské republiky, Danska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itdlie,
Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného krélovstvi, Srbska,
Spanélska, Svédska, Svycarska a Turecka.

Oznameni o schvaleni

Text ISO 6887-3:2017 byl schvalen CEN jako EN ISO 6887-3:2017 bez jakychkoliv modifikaci.
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organu (¢lent ISO). Mezindrodni normy obvykle vypracovéavaji technické komise I1SO. Kazdy ¢len ISO,
ktery se zajimé o predmeét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, mé pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Prace se zlcCastnuji také vladni i nevladni mezindrodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezi-

narodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urc¢ené pro jeho dalsi udrzovani jsou popsany
ve smérnicich ISO/IEC, Cast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim kritériim
potrebnym pro ruzné druhy dokumentl ISO. Tento dokument byl vypracovan v souladu s redak¢nimi
pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, Cast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu
budou uvedeny v Gvodu a/nebo v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz
WWW.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatelll a neznamena schvéleni.

Vysvétleni vyznamu specifickych termint a vyrazi ISO, které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz
i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové obchodni organizace (WTO) tykajici se
technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto odkazu URL:
www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC
9 Mikrobiologie.

Toto druhé vydani zrusSuje a nahrazuje prvni vydani (ISO 6887-3:2003), které bylo technicky
zrevidovano.

Seznam vSech ¢asti souboru ISO 6887 lze nalézt na webovych strankach ISO.


http://www.iso.org/directives
http://www.iso.org/patents
http://www.iso.org/iso/foreword.html

UPOZORNENI Pouziti tohoto dokumentu mtiZze byt spojeno s pouzivanim nebezpeénych
materiald, pracovnich postupu a zarizeni. Je odpovédnosti uzivatele tohoto dokumentu, aby
pred jeho pouzitim stanovil prislusné postupy v oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi a urcil
vhodnost zakonnych omezeni.

1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje pravidla pro pripravu vzorku ryb a rybich vyrobka a jejich suspenze pro
mikrobiologické zkouSeni v pripadé, ze vzorky vyzaduji odliSnou pripravu od metod popsanych v ISO
6887-1. ISO 6887-1 definuje obecna pravidla pro pripravu vychozi suspenze a redéni pro
mikrobiologické zkouSeni.

Tento dokument zahrnuje specialni postupy pro vzorkovéni syrovych mékkysu, plasténca
a ostnokozcl z oblasti prvovyroby.

POZNAMKA 1 Vzorkovani syrovych mékkyst, plasténci a ostnokozctl z oblasti prvovyroby je
zahrnuto v tomto dokumentu spiSe nez v ISO 13307, kde jsou specifikovana pravidla odbéru vzorku
ze suchozemské prvovyroby.

Tento dokument nezahrnuje pripravu vzorku ani pro metody stanoveni poctu, ani pro metody
prukazu, které maji podrobnosti pripravy specifikovany v prisluSnych mezinarodnich norméach (napr-.
ISO/TS 15216-1 a ISO/TS 15216-2 pro stanoveni viru hepatitidy A a noroviru v potravindch metodou
RT-PCR v redlném case).

Tento dokument je uré¢eny pro pouziti ve spojeni s ISO 6887-1. Je pouzitelny pro nasledujici syrové,
zpracované nebo zmrazené ryby a koryse a vyrobky z nich (viz priloha A pro klasifikaci hlavni
taxonomie):

a) Syrové produkty rybolovu, mékkysi, plasténci a ostnokoZzci zahrnuiji:

celé ryby nebo filety, s kizi nebo bez kiize a hlav, a ryby vykuchané;

- koryse, celé nebo vyloupané;
- hlavonozce;
- mlze;
- plze;
- plasténce a ostnokozce.
b) Zpracované vyrobky zahrnuji:
- uzené ryby, celé nebo z nich pripravené filety, s kuzi nebo bez kize;
- zcela nebo CasteCné varené, celé nebo vyloupané koryse, mékkyse, plasténce a ostnokozce;
- zcela nebo CasteCné varené ryby a viceslozkové vyrobky na bazi ryb.

c) Syrové nebo varené zmrazené ryby, korysi, mékkysi a dalsi, v blocich nebo v jiné podobé,
zahrnuji:



- ryby, rybi filety a kusy;

- celé nebo vyloupané koryse (napr. vyloupani krabi, krevety), mékkyse, plasténce
a ostnokozce.

POZNAMKA 2 Zkou$eni je provadéno za uc¢elem bud kontroly hygieny, nebo kontroly kvality. Avsak
vzorkovaci techniky popsané v tomto dokumentu se vztahuji predevsim ke kontrole hygieny (svalové
tkané).

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



