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Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN ISO 6887-5 (56 0102) z prosince 2010.

Néarodni predmluva
Zmény proti predchozi normé

Proti predchozimu vydéni byl dokument technicky revidovan, doslo predevsim k aktualizaci a ke
sjednoceni

pouzivanych termint s CSN EN ISO 6887-1, CSN EN ISO 6887-2, CSN EN ISO 6887-3 a CSN EN
ISO 6887-4.
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Tato evropskéa norma byla schvalena CEN dne 2020-04-19.
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Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka,

Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Republiky Severni Makedonie, Rumunska, Recka,
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Evropska predmluva

Tento dokument (EN ISO 6887-5:2020) vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské
vyrobky ve spolupréci s technickou komisi CEN/TC 463 Mikrobiologie potravinového retézce, jejiz
sekretariat zajistuje AFNOR.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do listopadu 2020 udélit status narodni normy, a to bud
vydanim identického textu, nebo schvalenim k primému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni
v rozporu, je nutno zrusit nejpozdéji do listopadu 2020.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. CEN nelze ¢init odpovédnym za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 6887-5:2010.

Podle vnitinich predpisu CEN-CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normaliza¢ni organizace nésledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Dénska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Republiky Severni
Makedonie, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného kralovstvi, Srbska, Spanélska,
Svédska, Svycarska a Turecka.

Oznéameni o schvaleni

Text ISO 6887-5:2020 byl schvalen CEN jako EN ISO 6887-5:2020 bez jakychkoliv modifikaci.
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organtl

(¢lent1 ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovavaji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmeét, pro ktery byla vytvorena technickd komise, ma pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Prace se zucastnuji také vladni i nevladni mezindrodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vSech zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urcené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, Cast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potrebnym pro rizné druhy dokumentt ISO. Tento dokument byl vypracovéan v souladu

s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu
budou uvedeny v Givodu a/nebo v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz
WwWw.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivateli a neznamend schvaleni.

Vysvétleni nezavazného charakteru technickych norem, vyznamu specifickych termint a vyraza ISO,
které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové
obchodni organizace (WTO) tykajici se technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto
odkazu URL:

www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC

9 Mikrobiologie ve spolupraci s technickou komisi Evropského vyboru pro normalizaci (CEN)
CEN/TC 463 Mikrobiologie potravinového retézce, na zakladé Dohody o technické spolupréaci mezi
ISO a CEN (Videnska dohoda).

Toto druhé vydani zrusSuje a nahrazuje prvni vydani (ISO 6887-5:2010), které bylo technicky
revidovano. Hlavni zmény v porovnani s predchozim vydanim jsou nasledujici:

- dokument byl upraven v souladu s ISO 6887-1, ISO 6887-2, ISO 6887-3 a ISO 6887-4;
- tam kde je to relevantni, byly pridany kiizové odkazy na ISO 6887-1.
Seznam vSech casti souboru ISO 6887 lze nalézt na webovych strankach ISO.

Jakékoli zpétnda vazba nebo otazky tykajici se tohoto dokumentu maji byt adresovany narodnimu
normaliza¢nimu orgénu uzivatele. Uplny seznam téchto organu lze nalézt na adrese
Www.iso.org/members.html.



http://www.normservis.cz/Users/XXX/AppData/Roaming/Microsoft/Word/www.iso.org/directives
http://www.normservis.cz/Users/XXX/AppData/Roaming/Microsoft/Word/www.iso.org/patents
http://www.normservis.cz/Users/XXX/AppData/Roaming/Microsoft/Word/www.iso.org/iso/foreword.html
http://www.normservis.cz/Users/XXX/Desktop/PŘEKLADY%20ČSN/ČSN%206579-1_A1_Salmonella/www.iso.org/members.html

UPOZORNENI - Pouziti tohoto dokumentu miize byt spojeno s pouzivanim nebezpeénych
materialu,

pracovnich postupu a zarizeni. Je odpovédnosti uzivatele tohoto dokumentu, aby pred jeho
pouzitim

stanovil prislusné postupy v oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi a urcil vhodnost
zakonnych omezeni.

1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje pravidla pro pripravu vzorku mléka a mléénych vyrobku a jejich
suspenzi pro mikro-

biologické zkousSeni v pripadé, ze vzorky vyzaduji odliSnou pripravu od obecnych metod uvedenych
v ISO 6887-1.

Tento dokument nezahrnuje pripravu vzorku pro metody stanoveni po¢tu ani pro metody prukazu,
které maji podrobnosti o pripravé uvedeny v prislusnych mezinarodnich normach.

Tento dokument je urceny pro pouziti ve spojeni s ISO 6887-1.
Tento dokument je pouzitelny pro
a) mléko a tekuté mlécné vyrobky;
b) dehydratované mlééné vyrobky;
C) syry a syrove vyrobky;
d) kasein a kaseinaty;
e) maslo;
f) mlécné zmrzliny;
g) mléc¢né pudinky, dezerty a sladkou smetanu;
h) zakysana mléka, jogurt, mlécné vyrobky s probiotiky a zakysanou smetanu;

i) dehydratovanou mlécnou kojeneckou vyzivu s probiotiky nebo bez probiotik.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



