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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organu (¢lent ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovévaji technické komise I1SO. Kazdy ¢len ISO,
ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, mé pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Préce se zucastnuji také vladni i nevladni mezinarodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vSech zdlezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urc¢ené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potfebnym pro ruzné druhy dokumenti ISO. Tento dokument byl vypracovan v souladu

s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

ISO upozoriuje na moznost, ze implementace tohoto dokumentu smi vyzadovat vyuziti patentu (patentt).
V souvislosti s tim ISO nezaujima zadné stanovisko tykajici se diikazt, platnosti nebo pouZitelnosti
vSech uplatiiovanych patentovych prav. Ke dni zverejnéni tohoto dokumentu ISO neobdrzela
oznameni o patentu (patentech), ktery smi byt vyzadovan pro implementaci tohoto dokumentu. ISO
ziskat z databaze patent dostupné na adrese www.iso.org/patents. ISO nelze Cinit odpovédnou za
identifikaci jakéhokoliv nebo vSsech takovych patentovych prav.

Jakykoliv obchodni ndzev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatell a neznamend schvéleni.

Vysvétleni nezdvazného charakteru technickych norem, vyznamu specifickych termint a vyrazu ISO,
které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové
obchodni organizace (WTO) tykajici se technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto
odkazu URL: www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise
SC 5 Mliéko a mlécné vyrobky a Mezinarodni mlékarenska federace (IDF). Je publikovan spolecné
ISO a IDF.

Toto druhé vydani zrusSuje a nahrazuje prvni vydani (ISO/TS 11059 | IDF/RM 225:2009), které bylo
technicky zrevidovano.

Hlavni zmény jsou:

- biochemické konfirmacni testy na oxidazovou reakci a zkousku na fermentaci glukozy byly
sjednoceny se stejnymi konfirmacCnimi testy pouzivanymi pro presumptivni bakterie ¢eledi
Enterobacteriaceae;

- do prilohy A byl pridan vyvojovy diagram uvadéjici hlavni kroky postupu;
- do prilohy B byla pridana kritéria pro zkouSeni vykonnosti kultivacnich pud a Cinidel.

Jakékoli zpétnda vazba nebo otazky tykajici se tohoto dokumentu maji byt adresovany narodnimu
normaliza¢nimu organu uzivatele. Uplny seznam téchto orgént lze nalézt na adrese
www.iso.org/members.html.



IDF (Mezinarodni mlékdrenska federace) je neziskova soukroma organizace zastupujici zajmy
riznych zainteresovanych stran v mlékarenstvi na celosvétové trovni. Clenové IDF jsou organizovéni
v narodnich komisich, coz jsou narodni sdruzeni sloZena ze zastupcu zajmovych skupin
mlékarenského prumyslu véetné prvovyroby mléka (mléénych farem), mlékarenského
zpracovatelského prumyslu, dodavateli mléka a mlécénych vyrobki, védcu a organt statni
spravy/kontroly potravin.

ISO a IDF tzce spolupracuji ve vSech zalezitostech normalizace tykajicich se metod analyzy a odbéru
vzorki pro mléko a mlécné vyrobky. Od roku 2001 ISO a IDF spole¢né vydavaji své mezinarodni
normy pod znackou a referenc¢nim Cislem obou organizaci.

IDF upozornuje na moznost, Ze implementace tohoto dokumentu smi vyzadovat vyuziti patentu
(patentl). V souvislosti s tim IDF nezaujima zadné stanovisko tykajici se dikaz, platnosti nebo
pouzitelnosti vSech uplatnovanych patentovych prav. Ke dni zverejnéni tohoto dokumentu IDF
neobdrzela oznameni o patentu (patentech), ktery smi byt vyZzadovan pro implementaci tohoto
dokumentu. IDF vSak upozornuje implementujici organizace, Ze se nemusi jednat o nejnovejsi
informace, které 1ze ziskat z databéze patentt dostupné na adrese www.iso.org/patents. IDF nelze ¢init
odpovédnou za identifikaci vSech takovych patentovych prav.

Jakykoliv obchodni ndzev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatell a neznamend schvéaleni.

Tento dokument vypracoval IDF Staly vybor pro metody mlécné mikrobiologie a ISO technicka
komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC 5 Miéko a mléc¢né vyrobky. Je publikovan
spolec¢né ISO a IDF.

Préace byla provedena IDF/ISO Akénim tymem (H27) Stdlého vyboru pro metody mlécné
mikrobiologie pod zastitou vedouci projektu, Julie Audy (Kanada).



Uvod

Bakterie rodu Pseudomonas jsou aerobni, Gram-negativni, nesporotvorné, bicikaté, tycinkovité,
kataldza-pozitivni bakterie. Bakterie rodu Pseudomonas jsou dominantni skupinou psychrotrofnich
mikroorganismu spojenych s kontaminaci syrového nebo zpracovaného mléka, coz omezuje trvanlivost
tekutého mléka pri 4 °C. Nejvyznamneéjsi druhy zpusobujici kazeni mléka v mlékarenském odvétvi
patri do skupiny P. fluorescens, zejména podskupiny P. fluorescens, P. fragi a P. gessardii.

Bakterie rodu Pseudomonas se do syrového nebo zpracovaného mléka dostavaji z kontaminované
vody nebo pres biofilmy v dojicich systémech ¢i vyrobnich zarizenich. Bakterie rodu Pseudomonas
rostou v syrovych nebo zpracovanych mléénych vyrobcich béhem chladirenského skladovani

a nékteré kmeny produkuji termostabilni extracelularni enzymy (zejména lipazy a proteazy), které
zpusobuji Sirokou $kélu vad od nezadouci chuti aZ po gelovaténi vyrobki oSetfenych ultra-vysokou
teplotou (UHT). V mlékarenském odvétvi se stanoveni poCtu bakterii rodu Pseudomonas pouziva jako
mikrobidlni indikator k hodnoceni kvality syrového mléka nebo ke zjiSténi post-pasteracni
kontaminace zpracovaného mléka pochézejici z mlékarenského zarizeni.

Tento dokument je urc¢en k poskytnuti obecnych pokynu pro zkouseni vyrobku, které nejsou
predmétem stavajicich mezindrodnich norem, a maji jej vzit v ivahu organizace pripravujici
mikrobiologické zkuSebni metody pro mléko a mlé¢né vyrobky a vzorky z mlékarenského prostredi.
Pro nékteré vyrobky nebudou tyto pokyny vzdy vhodné v kazdém detailu a pro nékteré dalsi vyrobky
muze byt nezbytné pouziti odliSnych metod, viz odkaz [7]. Presto se oCekava, ze ve vSech pripadech
budou u kazdého pokusu uplatnovany uvedené pokyny, co nejvice je to mozné a ze odchylky budou
provedeny, pouze pokud to bude absolutné nezbytné z odbornych duvodu.

Hlavni technické zmény uvedené v predmluvé a zavedené do tohoto dokumentu jsou v porovnani
s ISO/TS 11059 | IDF/RM 225:2009 povazovany za minoritni (viz ISO 17468).

Tyto technické zmény maji jen minoritni dopad na vykonnostni charakteristiky metody.



1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje stanoveni poc¢tu bakterii rodu Pseudomonas technikou pocitani kolonii.
Tento dokument je pouzitelny pro:

- mléko a mlécné vyrobky;

- vzorky z prostredi v oblasti mlékarenské vyroby a manipulace.

Metoda umoznuje izolaci veskerych pigmentujicich i nepigmentujicich psychrotrofnich bakterii rodu
Pseudomonas.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



