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Pracovnik Ceského normalizacniho institutu: Ing. Gabriela Dufkové

Strana 3
EVROPSKA NORMA EN 13585
EUROPEAN STANDARD Prosinec 2001

NORME EUROPEENNE
EUROPAISCHE NORM

ICS 67.060

Potraviny - Stanoveni fumonisind B, a B, v kukurici -

Metoda vysokoucinné kapalinové chromatografie s predcisténim extrakci
na pevnou fazi

Foodstuffs - Determination of fumonisins B, and B, in maize -

HPLC method with solid phase extraction clean-up

Produits alimentaires - Dosage des fumonisines  Lebensmittel - Bestimmung von Fumonisin

B, B,
et B, dans le mais - Méthode CLHP avec und B, in Mais - HPLC -Verfahren mit
purification par extraction en phase solide Reiningung durch Festphasenextraktion

Tato evropska norma byla schvalena CEN 2001-11-02.

Clenové CEN jsou povinni splnit Vnitini pfedpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky, za
kterych se musi této evropské norme bez jakychkoliv modifikaci dat status narodni normy.

Aktualizované seznamy a bibliografické citace tykajici se téchto narodnich norem Ize obdrzet na
vyzadani v Ridicim centru nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze v
kazdém jiném jazyce prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru, ma stejny status jako oficidIni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni orgény Belgie, Ceské republiky, Danska, Finska, Francie, Irska,



Islandu, Itlie, Lucemburska, Némecka, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska, Recka,
Spojeného kralovstvi, ©panélska, ©védska a ©vycarska.

CEN

Evropsky vybor pro normalizaci

European Committee for Standardization

Comité Européen de Normalisation

Europaisches Komitee fur Normung

Ridici centrum: rue de Stassart 36, B-1050 Brusel

© 2001 CEN  VesSkera prava pro vyuziti v jakékoli formé a v jakémkaoli
Ref. ¢. EN 13585:2001 E

mnozstvi jsou vyhrazena narodnim ¢lendm CEN.
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Predmluva

Tato evropska norma byla vypracovana technickou komisi CEN/TC 275 ,,Analyza potravin -
Horizontalni metody", jejiz sekretariat zajiS»uje DIN.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do Cervna 2002 dat status narodni normy, a to bud vydanim
identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni v rozporu,
je nutno zrusit nejpozdéji do ¢ervna 2002.

Pfilohy A, B a C jsou informativni.

Podle Vnitrnich predpisd CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normalizaéni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Ceské republiky, Danska, Finska, Francie, Irska,
Islandu, Itlie, Lucemburska, Némecka, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska, Recka,
Spojeného kralovstvi, ©panélska, ©védska a ©vycarska.
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1 Predmet normy

Tato norma specifikuje metodu pro stanoveni fumonisinu B, (FB,) a fumonisinu B, (FB,) v kukufici
pomoci vysokoUcinné kapalinové chromatografie (HPLC).

Metoda byla Uspésné validovana mezilaboratornim testem podle Pfiru¢ky AOAC pro
mezilaboratorni testy [1] na vzorcich kukufice obsahujicich 405 mg/kg az 6732 mg/kg fumonisinu
B, a 152 mg/kg az 2619 mg/kg fumonisinu B,. Metoda je spolehliva pro kukufici nebo minimalné
zpracovanou kukufici (napf. ¢erstvou, susenou a mletou), ale nedava uspokojivé vysledky u
vétsiny zpracovanych vyrobkd na bazi kukurice.

-- Vynechany text --



