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Tato norma je ¢eskou verzi evropské normy EN ISO 6887-3:2003. Evropska norma EN ISO 6887-
3:2003 ma status Ceské technické normy.

This standard is the Czech version of the European Standard EN ISO 6887-3:2003. The European
Standard EN 1SO 6887-3:2003 has the status of a Czech Standard.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN 1SO 6887-3 (56 0106) z dubna 2004.



© Cesky normaliza¢ni institut,
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Podle zakona €. 22/1997 Sb. sméji byt ¢eské technické normy rozmnozovany

a rozsifovany jen se souhlasem Ceského normaliza¢niho institutu.
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Ndarodni predmluva
Zmeény proti pfedchozi normé

Proti predchozi normé dochazi ke zméné zplsobu prevzeti EN ISO 6887-3:2003 do soustavy norem
CSN. Zatim co CSN EN ISO 6887-3 z dubna 2004 prevzala EN ISO 6887-3:2003 schvalenim k piimému
pouzivani jako CSN, tato norma ji pfejimé prekladem.

Mezinarodni norma ISO 6887 sestava ze Ctyr nasledujicich ¢asti se spoleCnym nazvem Mikrobiologie
potravin a krmiv - Uprava analytickych vzorkd, pfiprava vychozi suspenze a desetindsobnych redéni:

- Cést 1: Vseobecné pokyny pro pfipravu vychozi suspenze a desetingsobnych fedéni

- Céast 2: Specifické pokyny pro vzorky masa a masnych vyrobkd

- Cast 3: Specifické pokyny pro vzorky ryb a rybich vyrobk(

- C4st 4: Specifické pokyny pro vzorky jiné neZ mléko a mlécné vyrobky, maso a masné vyrobky a
ryby a rybi vyrobky

Citované normy

EN ISO 6887-1:1999 zavedena v CSN EN SO 6887-1:1999 (56 0102) Mikrobiologie potravin a krmiv
-Uprava analytickych vzork®l, pfiprava vychozi suspenze a desetindsobnych fedéni - Cast 1: Véeobecné
pokyny pro pripravu vychozi suspenze a desetinasobnych fedéni (idt ISO 6887-1:1999; idt EN I1SO 6887
1:1999)

ISO 7218:1996 zavedena v CSN I1SO 7218:1998 (56 0103) Mikrobiologie potravin a krmiv - V3eobecné
pokyny pro mikrobiologické zkousSeni (idt 1ISO 7218:1996)

Vypracovani normy
Zpracovatel: RNDr. Ljuba Schlemmerova, CSc., IC 43060927

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilova
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EVROPSKA NORMA EN ISO 6887-3
EUROPEAN STANDARD Srpen 2003
NORME EUROPEENNE

EUROPAISCHE NORM

ICS 07.100.30

Mikrobiologie potravin a krmiv - Uprava analytickych vzorkd, pfiprava
vychozi suspenze a desetinasobnych redéni -

Cést 3: Specifické pokyny pro vzorky ryb a rybich vyrobk

(1ISO 6887-3:2003)

Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples,
initial suspension and decimal dilutions for microbiological examination -
Part 3: Specific rules for the preparation of fish and fishery products

(1ISO 6887-3:2003)

Microbiologie des aliments - Préparation des  Mikrobiologie von Lebensmitteln und

échantillons, de la suspension mere et des Futtermitteln -

dilutions Vorbereitung von Untersuchungsproben, von
décimales en vue de I'examen der Erstverdunnungen und von
microbiologique - Dezimalverdunnungen

Patrie 3: Regles specifiques pour la fur mikrobiologische Untersuchungen -
préparation Teil 3: Spezifische Regeln fur die

des produits de la péche Vorbereitung von

(ISO 6887-3:2003) Fisch und Fischerzeugnissen

(1ISO 6887-3:2003)

Tato evropska norma byla schvalena CEN 2003-07-10.

Clenové CEN jsou povinni splnit Vnitfni pfedpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky, za
kterych se musi této evropské normé bez jakychkoliv modifikaci dat status narodni normy.
Aktualizované seznamy a bibliografické citace tykajici se téchto narodnich norem Ize obdrzet na
vyzadani v Ridicim centru nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve tfech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze v
kazdém jiném jazyce prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru, ma stejny status jako oficidIni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni orgény Belgie, Ceské republiky, Danska, Finska, Francie, Irska,
Islandu, Italie, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska,
Recka, Slovenska, Spojeného krélovstvi, ©panélska, ©védska a ©vycarska.

CEN

Evropsky vybor pro normalizaci

European Committee for Standardization

Comité Européen de Normalisation

Europaisches Komitee fur Normung

Ridici centrum: rue de Stassart 36, B-1050 Brusel

© 2003 CEN. Veskera prava pro vyuziti v jakékoli formé a jakymikoli prostfedky Ref. ¢. EN
ISO 6887-3:2003 E

jsou celosvétové vyhrazena narodnim ¢lendm CEN.
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Predmluva

Tento dokument (EN 1SO 6887-3:2003) byl vypracovan technickou komisi ISO/TC 34 ,Zemédélské
potravinarské vyrobky“ ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 275 ,,Analyza potravin - Horizontalni
metody”, jejiz sekretariat je v plsobnosti DIN.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do Unora 2004 dat status ndrodni normy, a to bud vydanim
identického textu, nebo schvdalenim k pfimému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni v rozporu,
je nutno zrusit nejpozdéji do Unora 2004,

Podle Vnitfnich predpist CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni normaliza¢ni
organizace nasledujicich zemi: Belgie, Ceské republiky, Danska, Finska, Francie, Irska, Islandu, Italie,
Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska, Recka,
Slovenska, Spojeného kralovstvi, © panélska, ©védska a ©vycarska.

Ozndmeni o schvéleni

Text mezinarodni normy ISO 6887-3:2003 byl schvalen CEN jako evropska norma bez jakychkoliv
modifikaci.

POZNAMKA Normativni odkazy na mezinarodni normy jsou uvedeny v pfiloze ZA (normativni).
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VAROVANI Zavedeni této normy do praxe mize vést k pouzivani nebezpeénych materiald,
operaci a zarizeni. Je odpovédnosti uzivatele této normy pred jejim pouzitim stanovit
postupy a pravidla odpovidajici bezpecnosti prace.

1 Pfedmét normy

Tato ¢ast ISO 6887 specifikuje pokyny pro Upravu analytickych vzork{ ryb a rybich vyrobkd, pripravy
zkusebnich vzorkl a jejich vychozich suspenzi pro mikrobiologické zkouseni, pokud vzorky vyzaduji
Upravu odliSnou od metody popsané v ISO 6887-1. Norma I1SO 6887-1 definuje vSeobecné pokyny pro
pfipravu vychozi suspenze a desetinasobnych redéni pro mikrobiologické zkouseni.

Tato ¢ast 1ISO 6887 popisuje pouze metody Upravy, které jsou vhodné pro zkouseni nékolika rliznych
mikroorganism souc¢asné. Nelze ji pouzit pro Upravy, které se pouZivaji pro prikaz a/nebo stanoveni
poctu urcitého mikroorganismu, kde je metoda Upravy popsana v prislusné mezinarodni normé
vztahujici se na tento mikroorganismus, na priklad Vibrio parahaemolyticus.

Tato ¢ast ISO 6887 plati pro nasledujici syrové, opracované, tepelné opracované nebo zmrazené ryby,
korySe a mékkyse vyrobky z nich:



a) SYROVE ryby, kory3e, mékkyse a dalsi véetnd téchto

ryby vcelku nebo jako filety, s k(zi nebo bez ni, s hlavami nebo bez nich a rovnéz vykuchané,
ryby solené, susené, uzené nebo nakladdané,

hlavonozci vcelku nebo po rozkrajeni,

-korysi vcelku véetné krevet, rakl, humrd, krabt a norskych raka,

Zivi plzi, mlzi s dvoudilnou schrankou, jezovky a plasténci a

hlemyzdi;

b) OPRACOVANE ryby, kory3e, mékkyse a dalsi veéetné t&chto

ryby nebo korysi ¢i mékkysi ve formé suSené, uzené, marinované, solené, naklddané nebo obalené,
ryby vcelku nebo jako opracované filety, s kiizi nebo bez ni,

surimi a lahddkarské rybi vyrobky,

korysi a mékkysi vcelku nebo zbaveni krunyrd nebo schranek a rovnéz jejich maso,

varené ryby, korysi, mékkysi, sumysi (morské okurky), plasténci a vyrobky na bazi hlemyzdu;

c) ZMRAZENE ryby, kory$e, mé&kkyse a dalsi, v blocich nebo v jiné formé, véetné téchto

ryby, rybi filety a ¢asti ryb,

krevety vcelku nebo zbavené krunyrd,
krabi zbaveni krunyrd,

hlavonozci a

vareni korysi ¢i mékkysi zbaveni krunyrd a hlemyzdi zbaveni schranek.

POZNAMKA 1 Pro mléko a mlé¢né vyrobky plati ISO 8261.

POZNAMKA 2 U¢elem zkouseni zku$ebnich vzorkd méze byt bud kontrola zdravotni nezdvadnosti nebo
fizeni jakosti. Techniky vzorkovani popsané v této ¢asti ISO 6887 se vztahuji zejména na kontrolu
zdravotni nezavadnosti (svalové tkane).

-- Vynechany text --



