CESKA TECHNICKA NORMA

ICS 67.100.01 Srpen
2006

Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - CSN 56 9601
Mléko a mlécné vyrobky

Guides to good hygiene and manufacturing practice - Milk and milk products

© Cesky normalizacni institut, 2006

76470

Podle zdkona ¢. 22/1997 Sb. sméji byt Ceské technické normy rozmnozovany
a rozéifovany jen se souhlasem Ceského normaliza¢niho institutu.
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Predmluva

Touto normou se zavadi do soustavy Ceskych technickych norem Pravidla spravné hygienické a
vyrobni praxe pro mléko a mlécné vyrobky. Pravni predpisy Evropskych spolecenstvi ukladaji
¢lenskym statdim Evropské unie podporit zpracovani, Sifeni a pouzivani narodnich doporuceni pro
spravnou hygienickou praxi a pro pouzivani zasad HACCP. Pravidla spravné hygienické a vyrobni
praxe predstavuji sféru legislativné nezdvaznou a tvori nadstavbu systému kritickych bodd, které jsou
soucasti pravidel spravné hygienické a vyrobni praxe. Principy uvedené v této normeé maiji slouzit jako
zakladni a vychozi podklady pro zpracovani vlastnich pravidel spravné hygienické a vyrobni praxe
jednotlivymi vyrobci a vyrobnimi podniky v oblasti vyroby miéka a mlé¢nych vyrobk(. Norma
nahrazuje v pIném rozsahu Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro mléko a mlécné vyrobky
zpracované a vydané Ceskomoravskym svazem mlékarenskym a publikovanych na internetovych
strankdch Ministerstva zemédélstvi z roku 2002.

Obdobné mezinarodni normy

ISO 8086:2004 Dairy plant - Hygiene conditions - General guidance on inspection and sampling



procedures
(Mlékarna - Hygienické poZadavky - Vseobecna smérnice pro kontrolu a postupy pfi vzorkovani)

CAC/RCP 1-1969, Rev. 4:2003 Recommended international code of practice - General principles of food
hygiene

(Vseobecné zasady hygieny potravin)

Annex to the CAC/RCP 1:1969, Rev.4:2003 Hazard analysis and critical control point (HACCP) system
and guidelines for its application

(Systém analyzy rizika a krotickych kontrolnich bodd a pravidla pro jeho pouZiti)

CAC/GL 21:1997 Principles for the establishment and application of microbiological criteria for foods
(Pravidla pro stanoveni a pouZiti mikrobiologickych kritérii por potraviny)

CAC/GL 30:1999 Principles and guidelines for the conduct of microbiological risk assessment
(Principy a pravidla pro zpracovani hodnoceni mikrobiologického rizika)

CAC/RCP 57:2004 Code of hygienic practice for milk and milk products

(Pravidla hygienické praxe pro mléko a mlécné vyrobky)

CODEX STAN 206:1999 Codex general standard for the use of dairy terms

(Obecna norma pro pouZiti mlékdrenské terminologie)

Souvisici pravni pfedpisy a souvisici CSN

Seznam souvisicich pravnich pfedpist a seznam souvisicich CSN je uveden v pfiloze B (informativni),
které jsou zpracovany jako bibliografie.

Vypracovani normy
Zpracovatel: MILCOM servis a.s., IC 18628826, Ing. Hana Vachouskova
Ministerstvo zemédélstvi, odbor potravinarské vyroby a legislativy

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilova
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Uvod

MIéko a mlécné vyrobky patfi do zakladniho sortimentu pro vyZivu obyvatelstva vcetné kojencl a déti
diky svému nutri¢nimu slozeni (mlé¢né bilkoviny, mlé¢ny tuk, obsah vapniku a nékterych vitamind,
zejména skupiny B). Obchod s témito komoditami na mezinarodni Grovni zaujima vyznamné postaveni
v celkovém objemu obchodu s potravinami.



Mléko a mlécné vyrobky stejné jako jiné potraviny predstavuji potencialni nebezpedi pro vznik
onemocnéni zplsobenych pravé potravinami. Mléko a mlé¢né vyrobky pritom vytvareji velmi vhodné
prostredi pro nardst riznych mikroorganizmi a pri nedodrZeni zakladnich hygienickych pravidel se
mohou snadno stat zdrojem patogennich mikroorganizm(, které zplsobuji zdravotni problémy
spotrebiteld. V pripadé téchto komodit existuje redlné nebezpedi kontaminace rezidui veterinarnich 1éciv,
pesticidd a dalsimi chemickymi kontaminanty. Proto zavedeni spravné hygienické kontroly mléka a
mlécnych vyrobk{ a odpovidajicich zpracovatelskych postupl v celém potravinovém retézci je
nezbytnou podminkou k zajisténi zdravotni nezdvadnosti a vhodnosti téchto produktl pro jejich
zamyslené pouziti.

Ucelem této technické normy je poskytnout névod k praktickému zajisténi odpovidajici Grovné

ochrany spotrebitele, navod k odstranéni hygienicky nevhodnych postupl a podminek pfi vyrobé,
zpracovani a zachazeni s mlékem a mlécnymi vyrobky.
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1 Predmét normy

Tato technicka norma stanovuje pravidla a doporuceni pro zavedeni a dodrzovani zasad spravné
hygienické a vyrobni praxe pfi produkci mléka a pri vyrobé mléénych vyrobkd. Norma je ur¢ena véem
zpracovateldm mléka, tj. mlékarenskym podniklim v ramci mlékarenského préimyslu i napf. malym
zpracovatelim mléka v zemédélstvi a je zpracovana tak, aby umoznila a usnadnila vedeni a kontrolu
hygieny v mlékarenskych provozech v rdmci zavedeného systému kontrolnich bod0 pfi vyrobé
(HACCP). Zaroven by méla slouzit jako zakladni podklad pro zpracovani viastnich pravidel vyrobni a
hygienické praxe jednotlivymi vyrobci a vyrobnimi podniky.

-- Vynechany text --



