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Narodni pfedmluva
Informace o citovanych normativnich dokumentech

ISO 7218 zavedena v CSN I1SO 7218:1998 (56 0103) Mikrobiologie potravin a krmiv - V&eobecné pokyny
pro mikrobiologické zkouseni

Souvisici pravni predpisy



Zakon €. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpisd

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi
obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky Urad pro bezpecnost potravin a
stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny

Vypracovani normy
Zpracovatel: RNDr. Ljuba Schlemmerova, CSc., IC 43060927

Pracovnik Ceského normaliza&niho institutu: Ing. Linda Plestilova
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Predmluva

ISO (Mezindrodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organl (¢lend 1SO). Mezinarodni normy obvykle pripravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické komisi
zastoupen. Prace se z(c¢astriuji také viadni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk. ISO

Uzce spolupracuje s mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezZitostech normalizace v
elektrotechnice.

Pfedlohy mezinarodnich norem jsou zpracovavany v souladu s pravidly danymi smérnicemi ISO/IEC, ¢ast
2.

Navrhy mezinarodnich norem prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lenlim ISO k hlasovani.
Vydani mezinarodni normy vyZzaduje souhlas alespon 75 % z hlasujicich ¢lend.

Existuje moznost, Ze nékteré z prvkl této mezinarodni normy jsou predmétem patentovych prav. ISO
nesmi byt ¢inéna odpoveédnou za identifikovani nékterych nebo veskerych takovych patentovych prav.

Mezinarodni norma ISO 21807 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34 Zemédélské potravinarské
vyrobky, subkomisi SC 9 Mikrobiologie.
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Uvod

Mikroorganismy vyzaduji pro svou metabolickou aktivitu vodu, avSak pouze urcita frakce celkového
obsahu vody v potraviné, tzv. ,volna voda®“, je pro mikroorganismy vyuzitelna. Mnozstvi ,volné vody*



oznacované jako vodni aktivita zavisi na povaze a mnozstvi slozek rozpusténych ve vodné fazi
potraviny (viz odkaz [1]). Mikroorganismy rlznych druhd toleruji vodni aktivitu pouze v urcitém
rozmezi. Vodni aktivitu Ize proto pouzit k predikci rlstu mikroorganismd a ke stanoveni stability
potraviny z mikrobiologického hlediska.
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1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma uvadi zakladni principy fyzikalnich metod stanoveni vodni aktivity a
pozadavky na jeji méreni u vyrobkl uréenych k lidské vyzivé a ke krmeni zvirat.

Vodni aktivitu Ize pouZit k predikci rlstu mikroorganismi a ke stanoveni stability potraviny z
mikrobio-logického hlediska, je rovnéz dllezitym kvantitativné stanovitelnym kritériem doby, po
kterou po kterou mdze byt potravina uchovavana.

-- Vynechany text --



