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Maslo, kysana mléka a Cerstvé syry - Stanoveni CSN

poctu kontaminujicich mikroorganismd - Technika ISO 13559

pocitani kolonii vykultivovanych pfi 30 °C
56 0644

Butter, fermented milks and fresh cheese - Enumeration of contaminating microorganisms - Colony-count
technique
at 30 °C

Beurre, laits fermentés et fromage frais - Dénombrement des microorganismes contaminants -
Technigue par comptage
des colonies a 30 °C

Tato norma je ¢eskou verzi mezinarodni normy ISO 13559:2002. Pfeklad byl zajistén Ceskym
normalizaCnim institutem. Ma stejny status jako oficialni verze.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 13559:2002. It was translated by
Czech Standards Institute. It has the same status as the official version.

© Cesky normaliza&ni institut, 2007 79495
Podle zakona ¢. 22/1997 Sb. sméji byt Ceské technické normy rozmnoZzovany
a rozsifovany jen se souhlasem Ceského normalizac¢niho institutu.
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Narodni predmluva

Informace o citovanych normativnich dokumentech



ISO 6887-1 zavedena v CSN EN 1SO 6887-1 (56 0102) Mikrobiologie potravin a krmiv - Uprava
analytickych vzorkd, pfiprava vychozi suspenze a desetindsobnych fedé&ni - Cast 1: Vieobecné pokyny
pro pripravu vychozi suspenze a desetinasobnych redéni

ISO 7218 zavedena v CSN ISO 7218 (56 0103) Mikrobiologie potravin a krmiv - V3eobecné pokyny pro
mikrobiologické zkousSeni

ISO 8261|IDF 122:2001 zavedena v CSN 1SO 8261:2002 (56 0111) Miéko a mlé&né vyrobky - Véeobecné
pokyny pro Upravu analytickych vzorkd, pripravu vychozich suspenzi a desetindsobnych redéni
pro mikrobiologické zkouseni

ISO/TS 11133-1 zavedena v CSN P ENV ISO 11133-1 (56 0099) Mikrobiologie potravin a krmiv - Véeobecné
pokyny pro pfipravu a vyrobu kultivaénich pld - Cast 1: Véeobecné pokyny pro zabezpeovani jakosti pfi
pripravé kultivacnich pld v laboratofi

Souvisici pravni predpisy

Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych

souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist

Narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o Ufednich
kontrolach za ucelem ovérovani, zda jsou dodrzovany pravni predpisy o krmivech a potravinach a
ustanoveni o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkéach zvirat

Vypracovani normy
Zpracovatel: RNDr. Ljuba Schlemmerova, CSc., IC 43060927

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilové
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Odmitnuti odpovédnosti za manipulaci s PDF souborem

Tento soubor PDF miZe obsahovat vloZené typy pisma. V souladu s licen¢ni politikou Adobe Ize tento soubor tisknout nebo
prohlizet, ale nesmi byt editovan, pokud nejsou typy pisma, které jsou vloZeny, pouzivany na zakladé licence a instalovany v pocitaci,

na némz se editace provadi. Pri staZeni tohoto souboru prejimaji jeho uzivatelé odpovédnost za to, ze nebude porusena licencni
politika Adobe. Ustfedni sekretariat ISO neprejima za jeji poruseni zddnou odpovédnost.

Adobe je obchodni znacka ,Adobe Systems Incorporated”.

Podrobnosti o softwarovych produktech pouzitych k vytvoreni tohoto souboru PDF Ize najit ve VSeobecnych informacich, které se
vztahuji k souboru; parametry, pomoci kterych byl PDF soubor vytvoren, byly optimalizovany pro tisk. Soubor byl zpracovén

s maximalni péci tak, aby ho ¢lenské organizace ISO mohly pouzivat. V mélo pravdépodobném pripadé, tj. kdyz vznikne problém,
ktery se tyka souboru, informujte o tom Ustfedni sekretariat SO na nize uvedené adrese.




© I1SO a IDF 2002

VSechna prava vyhrazena. Kromé uvedenych vyjimek nesmi byt Zzddnd dalsi ¢ast publikace reprodukovana nebo pouzita jakoukoli formou
nebo jakymikoli prostredky, elektronickymi nebo mechanickymi, vcetné fotokopii a mikrofilmu, bez pisemného povoleni bud'ISO nebo IDF na nize
uvedené adrese, nebo ¢lenské organizace ISO v zemi zadatele.

ISO copyright office

Case postale 56 * CH-1211 Geneva 20
Tel. + 4122 749 01 111

Fax + 4122 749 09 47

E-mail copyright@iso.org

Web www.iso.org

Vydéno ve ©vycarsku

© IS0 a IDF 2002 - VSechna prava vyhrazena
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organd (¢lent 1SO). Mezinarodni normy obvykle pripravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické komisi
zastoupen. Prace se zUcastnuji také vladni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni
styk. ISO Uzce spolupracuje s mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech
normalizace v elektrotechnice.

Predlohy mezinarodnich norem jsou zpracovavany v souladu s pravidly danymi Smérnicemi ISO/IEC, ¢ast
3.

Navrhy mezinarodnich norem prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lenlim ISO k hlasovani.
Vydani mezinarodni normy vyzaduje souhlas alespon 75 % z hlasujicich ¢lend.

Existuje moznost, ze nékteré z prvkd tohoto dokumentu jsou predmétem patentovych prav. ISO nesmi
byt ¢inéna odpovédnou za identifikovani nékterych nebo veskerych takovych patentovych prav.

Mezinarodni norma ISO 13559|IDF 153 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34 Zemédélské
potravinarské vyrobky, subkomisi SC 5 MIéko a mlécné vyrobky a Mezinarodni mlékarskou federaci
(IDF) ve spolupraci s AOAC International. Byla publikovana spolecné ISO a IDF a samostatné AOAC
International.
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1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje metodu stanoveni po¢tu kontaminujicich mikroorganismd
technikou pocitani kolonii vykultivovanych pfi 30 °C. Metoda je pouzitelna pro maslo, kysana mléka a
Cerstvé syry.

-- Vynechany text --



