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Nahrazeni pfedchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN 1SO 8261 (56 0111) z kvétna 2002.

Narodni pfedmluva
Zmény proti pfedchozim normam

Zmeény spocivaji predevsim v nasledujicich ustanovenich. Jako redici roztok pro vSeobecné pouziti
byla nové zavedena pufrovana peptonova voda, predehfivani rediciho roztoku bylo omezeno pouze na
pripady, kdy to resi problémy homogenity suspenze. Byl vypustén stupen reaktivace, tj. pracovni
operace zamyslené pro zlepseni zachytu subletdlné poskozenych mikroorganisml spocivajici

v ponechani primarniho fedéni pfed inokulaci nebo pripravou dalSiho fedéni po dobu 45 min pfi 20 °C
az 25 °C.



Informace o citovanych normativnich dokumentech
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Tato evropska norma byla schvalena CEN 2010-03-25.

Clenové CEN jsou povinni spinit Vnit¥ni pfedpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky, za
kterych se musi této evropské normeé bez jakychkoliv modifikaci dat status narodni normy.
Aktualizované seznamy a bibliografické citace tykajici se téchto narodnich norem Ize obdrzet na
vyzadani v Ridicim centru nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce prelozena Clenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru, ma stejny status jako oficidlni verze.



Cleny CEN jsou narodni normaliza&ni orgény Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Danska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska,
Slovinska, Spojeného kralovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.
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Pfedmluva

Tento dokument (EN I1SO 6887-5:2010) byl vypracovan technickou komisi ISO/TC 34 ,,Zemédélské
potravinarské vyrobky“ ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 275 ,Analyza potravin -
HorizontaIni metody*, jejiz sekretariat je v plsobnosti DIN.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do Unora 2011 dat status narodni normy, a to bud vydanim
identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni v rozporu,
je nutno zrusit nejpozdeéji do Unora 2011.

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. CEN [a/nebo CENELEC] nelze Cinit odpoveédnym za identifikaci libovolného patentového prava
nebo vSech takovych patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 8261:2001.

Podle Vnitfnich predpist CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normaliza¢ni orga-nizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Danska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itdlie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska,
Slovinska, Spojeného kralovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.

Mezinarodni norma ISO 6887 se sklada z nasledujicich Casti se spoleCnym nazvem Mikrobiologie
potravin a krmiv - Uprava analytickych vzorkd, pfiprava vychozi suspenze a desetindsobnych redéni:

. Cést 1: Vseobecné pokyny pro pfipravu vychozi suspenze a desetindsobnych fedéni

. Cé4st 2: Specifické pokyny pro vzorky masa a masnych vyrobk(

. C4st 3: Specifické pokyny pro vzorky ryb a rybich vyrobk(

. Cést 4: Specifické pokyny pro vzorky jiné nez mléko a mlé&né vyrobky, maso a masné vyrobky a ryby a rybi
vyrobky



. Cést 5: Specifické pokyny pro vzorky mléka a mlécnych vyrobkd
Nasledujici Cast se pripravuje:

. Cést 6: Specifické pokyny pro vzorky odebrané v prvovyrobé
Oznameni o schvaleni

Text mezinarodni normy ISO 6887-5:2010 byl schvalen CEN jako EN ISO 6887-5:2010 bez jakychkoliv
modifikaci.

VAROVANI Pouziti této normy mtze zahrnovat nebezpeéné materialy, pracovni operace
a zarizeni. Je odpovédnosti uzivatele této normy, aby pred jejim pouzitim zavedl vhodné
postupy ochrany zdravi a bezpecnosti pfi praci a stanovil aplikaci legislativnich omezeni.

1 Pfedmét normy

Tato ¢ast 1ISO 6887 specifikuje pokyny pro Upravu mléka a mlé¢nych vyrobkd a jejich suspenzi pro
mikrobiologické zkouseni, pokud vzorky vyZzaduji Gpravu odliSnou od obecnych postupl popsanych
v ISO 6887-1. Norma ISO 6887-1 definuje vSeobecné pokyny pro pfipravu vychozi suspenze

a desetindsobnych redéni pro mikrobiologické zkouseni.

Tato Cast ISO 6887 se netyka Upravy vzorkd pri zkouseni podle téch zkusebnich metod stanoveni
poctu mikroorganismd nebo prikazu mikroorganisma, kde jsou podrobnosti o Gpravé vzorkd
specifikovany v relevantnich mezinarodnich normach.

Tato ¢ast ISO 6887 plati pro:

mléko a tekuté mlécné vyrobky;

susené mlécné vyrobky;

syry;

kasein a kaseinaty;

maslo;

zmrazené mlécné vyrobky vcetné zmrzlin;
pudinky, dezerty a sladkou smetanu;
kysané mléko a zakysanou smetanu;
kojeneckou a détskou vyzivu na bazi mléka.
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Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



