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Změny proti předchozím normám

Změny spočívají především v následujících ustanoveních. Jako ředicí roztok pro všeobecné použití
byla nově zavedena pufrovaná peptonová voda, předehřívání ředicího roztoku bylo omezeno pouze na
případy, kdy to řeší problémy homogenity suspenze. Byl vypuštěn stupeň reaktivace, tj. pracovní
operace zamýšlené pro zlepšení záchytu subletálně poškozených mikroorganismů spočívající
v ponechání primárního ředění před inokulací nebo přípravou dalšího ředění po dobu 45 min při 20 °C
až 25 °C.
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Předmluva

Tento dokument (EN ISO 6887-5:2010) byl vypracován technickou komisí ISO/TC 34 „Zemědělské
potravinářské výrobky“ ve spolupráci s technickou komisí CEN/TC 275 „Analýza potravin –
Horizontální metody“, jejíž sekretariát je v působnosti DIN.

Této evropské normě je nutno nejpozději do února 2011 dát status národní normy, a to buď vydáním
identického textu, nebo schválením k přímému používání, a národní normy, které jsou s ní v rozporu,
je nutno zrušit nejpozději do února 2011.

Upozorňuje se na možnost, že některé prvky tohoto dokumentu mohou být předmětem patentových
práv. CEN [a/nebo CENELEC] nelze činit odpovědným za identifikaci libovolného patentového práva
nebo všech takových patentových práv.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 8261:2001.

Podle Vnitřních předpisů CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést národní
normalizační orga-nizace následujících zemí: Belgie, Bulharska, České republiky, Dánska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itálie, Kypru, Litvy, Lotyšska, Lucemburska, Maďarska,
Malty, Německa, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Řecka, Slovenska,
Slovinska, Spojeného království, Španělska, Švédska a Švýcarska.

Mezinárodní norma ISO 6887 se skládá z následujících částí se společným názvem Mikrobiologie
potravin a krmiv – Úprava analytických vzorků, příprava výchozí suspenze a desetinásobných ředění:

Část 1: Všeobecné pokyny pro přípravu výchozí suspenze a desetinásobných ředění●

Část 2: Specifické pokyny pro vzorky masa a masných výrobků●

Část 3: Specifické pokyny pro vzorky ryb a rybích výrobků●

Část 4: Specifické pokyny pro vzorky jiné než mléko a mléčné výrobky, maso a masné výrobky a ryby a rybí●

výrobky



Část 5: Specifické pokyny pro vzorky mléka a mléčných výrobků●

Následující část se připravuje:

Část 6: Specifické pokyny pro vzorky odebrané v prvovýrobě●

Oznámení o schválení

Text mezinárodní normy ISO 6887-5:2010 byl schválen CEN jako EN ISO 6887-5:2010 bez jakýchkoliv
modifikací.

VAROVÁNÍ  Použití této normy může zahrnovat nebezpečné materiály, pracovní operace
a zařízení. Je odpovědností uživatele této normy, aby před jejím použitím zavedl vhodné
postupy ochrany zdraví a bezpečnosti při práci a stanovil aplikaci legislativních omezení.

1 Předmět normy

Tato část ISO 6887 specifikuje pokyny pro úpravu mléka a mléčných výrobků a jejich suspenzí pro
mikrobiologické zkoušení, pokud vzorky vyžadují úpravu odlišnou od obecných postupů popsaných
v ISO 6887-1. Norma ISO 6887-1 definuje všeobecné pokyny pro přípravu výchozí suspenze
a desetinásobných ředění pro mikrobiologické zkoušení.

Tato část ISO 6887 se netýká úpravy vzorků při zkoušení podle těch zkušebních metod stanovení
počtu mikroorganismů nebo průkazu mikroorganismů, kde jsou podrobnosti o úpravě vzorků
specifikovány v relevantních mezinárodních normách.

Tato část ISO 6887 platí pro:

mléko a tekuté mléčné výrobky;a.
sušené mléčné výrobky;b.
sýry;c.
kasein a kaseináty;d.
máslo;e.
zmrazené mléčné výrobky včetně zmrzlin;f.
pudinky, dezerty a sladkou smetanu;g.
kysané mléko a zakysanou smetanu;h.
kojeneckou a dětskou výživu na bázi mléka.i.

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.


