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Pfedmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organd (¢lend 1SO). Mezinarodni normy obvykle pfipravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len I1SO, ktery
se zajima o predmet, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Prace se zUcastiuji také vladni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni
styk. ISO Uzce spolupracuje s mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech
normalizace v elektrotechnice.

Predlohy mezinarodnich norem jsou zpracovavany v souladu s pravidly danymi Smérnicemi ISO/IEC,
Cast 2.

Hlavnim Ukolem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendm ISO k hlasovani. Vydani mezinarodni normy
vyzaduje souhlas

alespon 75 % hlasujicich ¢lend.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem patentovych
prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci libovolného patentového prava nebo vsech takovych
patentovych prav.

Mezinarodni norma I1SO 13302 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34 Potravinarské vyrobky,
subkomisi SC 12 Senzoricka analyza.

Uvod

U materiald uréenych pro baleni potravin je nutné zajistit, aby nebyly pri¢inou nechténé zmény jejich
vliiné nebo chuti téchto vyrobkd. Podobné je nutné vzit do Uvahy skladovaci podminky potravin,
jakmile jsou zabaleny, protoze by to také mohlo byt jednou z pricin zmény viné a chuti.

Urcité druhy potravin jsou zvlasté nachylné ke zméné viné a chuti zplsobené obalovym materidlem
(napf. tu¢né nebo praskovité vyrobky majici velkou sty¢nou plochu s obalem). Zviasté obalovy
materidl mdze prenosem kontaminovat vyrobek. K tomuto prenosu mize dojit pfimym stykem

s obalovym materidlem nebo nepfimo prostfednictvim atmosféry vytvorené mezi obalem a vyrobkem.
Cizi pach nebo chut mdze také prechazet z vnitfni nebo vrchni vrstvy obalového materialu.

Obalovy materidl mlze také absorbovat slouceniny z potravin a zplsobit tak zmény jejich viné
a chuti.

Potravinarsky prdmysl by se mél ujistit, Ze obaly, které pouZiva, jsou nejlepsi, které je mozné vybrat
s ohledem na své vyrobky. Proto musi mit k dispozici metodu, kterd mu umozni ujistit se, ze viné
a chut neni za danych skladovacich podminek podstatné pozménéna.

Slouceniny prechazejici z obalového materidlu a zodpovédné za nezadouci vlivy na chut a vini jsou
obvykle pfitomny v malém mnozstvi, Casto pod detekcni mezi analytickych technik, nebo nemohou
byt vlibec identifikovany. Proto je nezbytné hodnotit senzorické vlastnosti materialu.

Tato mezindrodni norma popisuje dvé dopliujici se zkousky, které se vzajemné nevylucuji:

- hodnoceni vlastniho pachu obalového materiadlu (pachova zkouska);
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- hodnoceni zmén chuti a viiné potravin po pfimém nebo nepfimém styku s obalovym materidlem
pri skute¢nych nebo simulovanych podminkach (kontaktni zkouska).

Tato mezinarodni norma byla vyvinuta skupinou sloZzenou ze senzorickych analytickych expertd
a expertl z oboru oball na zakladé jejich zkusenosti.

1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma popisuje metody hodnoceni zmén senzorickych vlastnosti potravin nebo
jejich ndhrazek (simulantl) zplsobenych obalem.

Metodologie mlZe byt pouzita jako Uvodni vybér hodnoceni vhodnosti obalového materidlu nebo pro
nasledné sledovani prijatelnosti jednotlivych Sarzi/vyroby, ktera probiha (viz pfiloha A).

Tato mezindrodni norma je pouzitelnd na vSechny materialy pouzivané pro baleni potravin (tj. papir,
karton, plast, félie, drevo). Navic mdze byt rozsifena na jakykoliv predmét prichazejici do styku

s potravinami (kuchynské potreby, natéry, letaky nebo ¢ast zafizeni, jako jsou tésnéni nebo trubky)
s cilem kontrolovat potravinarskou kompatibilitu s platnou legislativou ze senzorického hlediska.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



