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Milk - Determination of fat content - Acido-butyrometric (Gerber method)

Lait - Détermination de la teneur en matiere grasse - Méthode acido-butyrométrique (méthode de
Gerber)

Tato norma je ¢eskou verzi mezindrodni normy ISO 19662:2018. Pfeklad byl zajistén Ceskou
agenturou pro stan-
dardizaci. Ma stejny status jako oficialni verze.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 19662:2018. It was translated
by the Czech Standardization Agency. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuji CSN ISO 488 (57 0517) z f{jna 2010 a CSN ISO 2446 (57 0543) ze srpna
2010.

Narodni predmluva

Zmeény proti predchozim normam

Normy byly spojeny a technicky revidovany.

Souvisici CSN

CSN EN ISO 707:2009 (57 0003) Mléko a mlé¢né vyrobky - Navod pro odbér vzorkl

CSN IS0 5725-1:2018 (01 0251) Presnost (pravdivost a preciznost) metod a vysledk(i méreni - Cast
1: Obecné zasady a definice

CSN ISO 5725-2:2018 (01 0251) Presnost (pravdivost a preciznost) metod a vysledkd méreni - Cést 2:
Zakladni metoda pro stanoveni opakovatelnosti a reprodukovatelnosti normalizované metody méreni

Souvisici pravni predpisy

Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakond, v platném znéni



Vyhlaska ¢. 397/2016 Sb., o pozadavcich na mléko a mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky
a oleje
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normaliza¢nich organt
(¢lent1 ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovavaji technické komise ISO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmeét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Préce se zucastnuji také vladni i nevladni mezinarodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech
zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urc¢ené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potrebnym pro riizné druhy dokumentt ISO. Tento dokument byl vypracovan v souladu
s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze ¢init odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav. Podrobnosti
o jakychkoliv paten-

tovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu budou uvedeny v tvodu a/nebo
v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz www.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatelll a neznamena schvéleni.

Vysvétleni nezédvazného charakteru technickych norem, vyznamu specifickych termint a vyrazu ISO,
které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové
obchodni organizace (WTO) tykajici se technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto
odkazu URL:

www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC
5 Mléko a mlécné vyrobky a Mezinarodni mlékarenska federace (IDF). Je publikovan spolecné ISO
a IDF.
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http://www.iso.org/iso/foreword.html

Mezinarodni mlékarenska federace (IDF) je neziskova soukroma organizace zastupujici zajmy
ruznych zaintere-

sovanych stran v mlékarenstvi na celosvétové trovni. Clenové IDF jsou organizovani v narodnich
komisich, coz jsou narodni sdruzeni slozena ze zastupct zajmovych skupin mlékarenského pramyslu
vCetné prvovyroby mléka (mlécnych farem), mlékarenského zpracovatelského prumyslu, dodavatelt
mléka a mlécnych vyrobku, védct a organu statni spravy/kontroly potravin.

ISO a IDF tzce spolupracuji ve vSech zalezitostech normalizace tykajicich se metod analyzy a odbéru
vzorki pro mléko a mlécné vyrobky. Od roku 2001 ISO a IDF spole¢né vydavaji své mezinarodni
normy pod znackou a referenc¢nim ¢islem obou organizaci.

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. IDF nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv paten-

tovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu budou uvedeny v tvodu a/nebo
v seznamu patentovych prohléseni obdrzenych ISO (viz www.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatelll a neznamena schvéleni.

Tento dokument byl vypracovan IDF Stdlym vyborem pro Analytické metody a slozeni a technickou
komisi ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC 5 Mléko a mlécné vyrobky. Je publikovan
spoleéné ISO a IDF.

VSechna prace byla provedena IDF/ISO Projektovou skupinou C21 Stdlého vyboru pro Analytické
metody a slo-
Zeni pod zastitou vedouciho projektu, Philippa Trossata (FR).



1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje metodu acidobutyrometrickou neboli ,Gerberovu“ pro stanoveni obsahu
tuku v mléce. Je pouzitelny pro plnotucné a castecné odstredéné mléko.

Je rovnéz pouzitelny pro mléko obsahujici povolené konzervacni latky (dichroman draselny,
bronopol).

Nevztahuje se na ,formalinové” mléko ani na mléka, ktera byla oSetfena homogenizaci.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



