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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organtl

(¢lent1 ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovavaji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmeét, pro ktery byla vytvorena technickd komise, ma pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Prace se zucastnuji také vladni i nevladni mezindrodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vSech zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urcené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, Cast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potrebnym pro rizné druhy dokumentt ISO. Tento dokument byl vypracovéan v souladu

s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu
budou uvedeny v Givodu a/nebo v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz
www.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivateli a neznamend schvaleni.

Vysvétleni nezavazného charakteru technickych norem, vyznamu specifickych termint a vyraza ISO,
které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové
obchodni organizace (WTO) tykajici se technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto
odkazu URL:

www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC
5 Mléko a mlécné vyrobky a Mezinarodni mlékarenska federace (IDF). Je publikovan spolecné ISO
a IDF.

Jakdkoli zpétna vazba nebo otazky tykajici se tohoto dokumentu maji byt adresovany narodnimu
normalizaénimu orgénu uZivatele. Uplny seznam téchto orgéni lze nalézt na adrese
www.iso.org/members.html.

Mezinarodni mlékarenska federace (IDF) je neziskova soukroma organizace zastupujici zajmy
riznych zainteresovanych stran v mlékarenstvi na celosvétové trovni. Clenové IDF jsou organizovéni
v narodnich komisich, coz jsou narodni sdruzeni sloZena ze zastupcu zajmovych skupin
mlékéarenského primyslu véetné prvovyroby mléka (mlécnych farem), mlékarenského
zpracovatelského prumyslu, dodavatelll mléka a mléénych vyrobku, védcu a organu statni
spravy/kontroly potravin.

ISO a IDF tzce spolupracuji ve vSech zalezitostech normalizace tykajicich se metod analyzy a odbéru
vzorki pro mléko a mlécné vyrobky. Od roku 2001 ISO a IDF spole¢né vydavaji své mezinarodni



normy pod znackou a referencnim Cislem obou organizaci.

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. IDF nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.
Podrobnosti o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu
budou uvedeny v Givodu a/nebo v seznamu patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz
www.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatell a neznamend schvaleni.

Tento dokument byl vypracovan IDF Stdlym vyborem pro Analytické metody a sloZeni a technickou
komisi ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC 5 Mléko a mlécné vyrobky. Je publikovan
spolecné ISO a IDF.

Praci provedl ISO/IDF akéni tym C32 Stdlého vyboru pro Analytické metody a sloZzeni pod zastitou
vedouciho projektu, P. Trossata (FR).

UPOZORNENI - Pouziti tohoto dokumentu smi zahrnovat nebezpecné materialy, postupy
a zarizeni. Tento dokument adresné neupozornuje na vsechny bezpecnostni problémy
spojené s jeho pouzivanim. Je odpovédnosti uzivatele tohoto dokumentu, aby pred pouzitim
stanovil prislusné postupy v oblasti bezpecnosti a ochrany zdravi a urcil pouzitelnost
regulatornich omezeni.

1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje metodu pro stanoveni obsahu tuku.
Metoda je pouzitelna pro:

a) syrové mléko (kravské, ovcCi, kozi), mléko se snizenym obsahem tuku, odstredéné mléko,
chemicky konzervované mléko a zpracované tekuté mléko;

b) susené mlécné vyrobky (napr. plnotucné, castecné odstredéné, susené odstredéné mléko;
suSeny mléény permeat; suSend syrovatka; smés suseného odstredéného mléka a rostlinného
tuku; susena kojenecka vyziva na bazi mléka);

c) syrova, zpracovand a zakysana smetana.

Pro nasledujici vyrobky jsou udaje o preciznosti uvedeny v priloze H. Tyto udaje o preciznosti jsou
odvozeny z mezilaboratornich studii, které nesplnuji pozadavky normy ISO 5725-2, pokud jde o pocet
vzorkl (< 6) a pocet zucastnénych laboratori (< 8).

d) zahusténé mléko a slazené kondenzované mléko (napr. tekuté slazené a neslazené zahusténé
mléko);

e) syrovatkovy syr podle definice v CODEX CXS 284-1999;



f) tekuta syrovatka a podmasli;

g) zmrzliny a zmrzlinové smési na bazi mléka;

h) tekutd zahusténa kojenecka vyziva.
Metoda se nepouzije v téchto pripadech:

- Prob), kdyz prések obsahuje tvrdé hrudky, které se v roztoku amoniaku nerozpusti. To se projevi
vyraznym zapachem a vysledek stanoveni bude prilis nizky. V takovych pripadech je vhodna metoda
vyuzivajici

Weibull-Berntropuv princip, napr. ISO 8262-3|IDF 124-3.

- Pro c¢), metoda neni pouZzitelna pro zakysané smetany se Skrobem nebo jinymi zahustovadly. Pokud
dojde k oddé-

leni nebo rozkladu tuku, je vhodna metoda vyuzivajici Weibull-Berntropav princip, napr.

ISO 82623|IDF 124-3.

- Pro e), u vyrobk, které se nerozpoustéji zcela v roztoku amoniaku, bude vysledek stanoveni prilis
nizky. U takovych vyrobki je vhodna metoda vyuzivajici Weibull-Berntropuv princip, napr.
ISO 8262-3|IDF 124-3.

- Pro @), u zmrzlin a zmrzlinovych smési na bazi mléka, v nichz je kvuli obsahu emulgétoru,
stabilizatoru nebo zahustovadla nebo vaje¢ného Zloutku nebo ovoce nebo kombinace téchto slozek
metoda Rose-Gottlieb nevhodnéa. U takovych vyrobku je vhodna metoda vyuzivajici Weibull-
Berntropuv princip, napr. ISO 82622|IDF 124-2.

- Pro h), u vyrobku, které se v amoniaku zcela nerozpoustéji v dusledku pritomnosti Skrobu nebo
dextrinu v hmotnostnim podilu vét$im nez 5 % (v susiné) nebo v dusledku pritomnosti tvrdych
hrudek. Pro takové

vyrobky je vhodna metoda vyuzivajici Weibull-Berntropav princip, napt. ISO 8262-1|IDF 124-1.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



