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Stanoveni slozeni mléka infraCervenym absorpcnim CSN 57 0536
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Determination of milk composition by mid-infrared analyzer
Determination de la composition du lait par analysateur d, absorption infra-rouge

Bestimmung der Zusammensetzung der Milch mit dem Infrarot Analysator
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Predmluva

Souvisici normy
CSN 68 4063 Destilovana voda

CSN 57 0529 Syrové kravské mléko pro mlékarenské osetieni a zpracovani

Obdobné mezinarodni normy

Questionnare IDF 187/E:1986 - Guide for the determination of milkfat, protein and lactose content by
mid-infrared instruments (Pokyny pro stanoveni obsahu mlécného tuku, proteinu a laktézy



infracervenym analyzatorem)

Standard IDF 128:1985 - Milk. Definition and evalution of the overall accuracy of indirect methods of
milk analysis - application to calibration procedure and quality control in dairy laboratory (Definice a
hodnoceni celkové presnosti nepfimych metod analyzy mléka - aplikace pro postup kalibrace a
kontroly jakosti v mlékarenskych laboratofich)

Standard FIL-IDF 28:1974 - Determination of the lactose content (Stanoveni obsahu laktézy v mléce)
Vypracovani normy
Zpracovatel: Milcom servis, a.s., ICO 18628826, Ing. Ludmila Peterkova, Ing. Hana Vachouskova

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing.lvana Zittova
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1 Pfedmét normy a oblast pouziti

Tato norma stanovi podminky pouziti automatizovanych nebo poloautomatizovanych infracervenych
absorpcnich analyzatorl (napr. pristroje Milcoscan, Multispec) pro stanoveni obsahu tuku, bilkovin,
laktézy, celkové susSiny popf. tukuprosté susiny v syrovém kravském mléce a mlékarensky oSetfeném
mléce.

Metoda je vhodna pro:
a) syrové kravské mléko, jeho jakostni hodnoceni a proplaceni zemédélskym vyrobcdm;
b) mlékarensky oSetfena mléka;

za predpokladu, ze v mléce neni vyvstaly tuk a vykazuje kyselost zjiSténou metodou Soxhlet-
Henkela nejvyse 9.

Rozsah méfeni pristroje - tuk od 0 g/l do 150 g/I;
- bilkoviny od 0 % do 10 %;
- laktéza od 0 % do 10 %;
- celkova susina od 0 % do 20 %.

Vzorky mohou byt konzervovany napf. dichromanem draselnym, kombinovanym konzervacnim
Cinidlem s azidem sodnym nebo jinym vhodnym cinidlem (napf. 2-brom-2nitrol,3propandiol) *..

Ke konzervaci nelze pouzit formaldehyd.

2 Normativni odkazy

V této normé jsou na prislusSnych mistech textu odkazy na normy popf. na dalsi predpisy uvedené
nize. Témito odkazy se ustanoveni nize citovanych norem (predpistl) stavaji soucasti této normy. U
datovanych odkaz{ na normy se pripadné pozdéjsi zmény nebo revize kterékoliv z citovanych norem



tykaji této normy jen tehdy, byly-li do ni v¢élenény zménou nebo revizi. U nedatovanych odkazd na
normy a u odkazl na jiné predpisy plati vZzdy nejnovéjsi vydani citované normy nebo predpisu.

CSN 57 0530 Metody zkouseni mléka a tekutych mléénych vyrobkd
CSN 57 0537 Automatizované stanoveni mikroorganismd v mléce
CSN EN ISO 1211 MIéko - Stanoveni obsahu tuku - VaZkova metoda (Referenéni metoda) (57 0534)

FIL-IDF 28:1974 dosud nezavedena

-- Vynechany text --



