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1 Předmět normy

Tato norma je metodickým pokynem pro senzorické posuzování podle kriterií vycházejících z
organoleptických znaků výrobků. Směrnice byla vypracována v souladu s požadavky Codex
Alimentarius, ale obsahuje některá ustanovení, která nejsou běžnou součástí norem, i když jsou
používána při zkoušení výrobků pro účely potvrzení shody. 1) Tento metodický pokyn je určen pro
senzorické posuzování vzorků v laboratoři ke stanovení vad, postupů včetně tepelné úpravy, které
nejsou běžně prováděny posuzovatelem v terénu. Technické informace se získávají na laboratorním zařízení
určeném pro tyto zkoušky a vyškolenými posuzovateli.

Předmětem normy je zajištění jednotného používání norem na základě doporučení pro účely kontroly,
které se týkají především požadovaného zařízení a postupů při senzorickém zkoušení a při provádění
senzorických zkoušek.



Pro účely této normy se rybami rozumí ryby s ploutvemi, korýši a měkkýši.

-- Vynechaný text --


