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Predmluva

Soucasti této normy jsou prilohy A, B a C.

Citované normy

CODEX STAN 190:1995 Quick Frozen Fish Fillets zavedena v CSN 57 5020 Zmrazené rybi filety

Souvisici normy

CSN ISO 5492 (56 0030) Senzoricka analyza - Slovnik

CSN 1SO 8589 (56 0036) Senzoricka analyza. Obecnd smérnice pro uspofadani senzorického pracovisté
CSN 1SO 3972 (56 0039) Senzoricka analyza - Metodologie - Metoda zkoumdni citlivosti chuti

CSN I1SO 8587 (56 0033) Metodologie Pofadové zkouska



CSN ISO 11056 (56 0035) Senzoricka analyza - Metodologie - Metoda odhadu magnitudy
CSN ISO 11036 (56 0034) Senzoricka analyza - Metodologie - Profil textury

CSN 1SO 5496 (56 0031) Senzorické analyza - Metodologie - Zasvéceni do problematiky a vycvik
posuzovatell pri zjiS»ovani a rozlisovani pacht

CSN ISO 8588 (56 0038) Senzoricka analyza - Metodologie - Zkouska ,A“ -,ne A*

CSN 1SO 8586-1 (56 0037) Senzoricka analyza - Obecna smérnice pro vybér, vycvik a sledovani ¢innosti
posuzovatel( - Cast 1: Vybrani posuzovatelé

CSN 1SO 8586-2 (56 0037) Senzoricka analyza - Obecna smérnice pro vybér, vycvik a sledovani ¢innosti
posuzovatel( - Cast 2: Experti

Souvisici pravni predpisy

Zakon €. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist

Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi ¢. 326 /2001 Sb., kterou se provadi § 18 pismena a), d), h), i), j) a
k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakond, ve znéni zakona ¢. 306/2000 Sb.pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni
Zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozdéjsich predpisd

Zakon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a 0 zméné nékterych souvisejicich zakond (veterinarni
zakon) ve, znéni pozdéjsich predpisd

Vypracovani normy
Zpracovatel: Marie Hozékova, ICO 60605596
Technicka normaliza¢ni komise: TNK 116 Potraviny

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilové
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1 Pfedmét normy

Tato norma je metodickym pokynem pro senzorické posuzovani podle kriterii vychazejicich z
organoleptickych znakd vyrobkd. Smérnice byla vypracovana v souladu s pozadavky Codex
Alimentarius, ale obsahuje néktera ustanoveni, ktera nejsou béznou soucasti norem, i kdyz jsou
pouzivana pri zkouseni vyrobkl pro Ucely potvrzeni shody. 1) Tento metodicky pokyn je urcen pro
senzorické posuzovani vzorkd v laboratori ke stanoveni vad, postupd véetné tepelné Gpravy, které
nejsou bézné provadény posuzovatelem v terénu. Technické informace se ziskavaji na laboratornim zarizeni
ur¢eném pro tyto zkousky a vyskolenymi posuzovateli.

Pfedmétem normy je zajisténi jednotného pouzivani norem na zakladé doporuceni pro Ucely kontroly,
které se tykaji predevsim pozadovaného zarizeni a postupl pri senzorickém zkouseni a pfi provadéni
senzorickych zkousek.



Pro Ucely této normy se rybami rozumi ryby s ploutvemi, korysi a mékkysi.

-- Vynechany text --



