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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organizaci (¢lenl organizace 1SO). Praci na vyvoji mezinarodnich norem ISO zajiS»uji Technické komise
ISO. Kazdy clen, ktery se zajima o predmét, pro ktery byla technicka komise vytvorena, ma pravo byt
zastoupen v této technické komisi. Prace se rovnéz zUc¢astiuji mezinarodni organizace vladni i
nevladni, s nimiz ISO uzavrela dohodu o spolupraci. ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni
elektrotechnickou komisi (IEC) na vSech zalezitostech, které se tykaji elektrotechnické normalizace.

Mezinarodni normy jsou navrhovany v souladu s pravidly ISO/IEC smé&rnic, Cast 3.

Navrhy mezinarodnich norem prijaté technickymi komisemi se rozesilaji clenskym organizacim ke
schvalovani. K publikaci mezinarodni normy je zapotfebi nejméné 75%ni souhlas pfi hlasovani
¢lenskych statd.

Je tfeba upozornit na to, Ze nékteré prvky této Casti ISO 5765/IDF 79 mohou byt pfedmétem
patentovych narokd. ISO neni zodpovédna za identifikaci nékterych nebo vsech (takovych)
patentovych prav.

Mezinarodni norma ISO 5765-2/ IDF 79-2 byla vypracovana Technickou komisi ISO/TC 34 ,,Zemédélské
potravinarské vyrobky*, subkomisi SC 5 ,Miéko a mlécné vyrobky“ a Mezinarodni mlékarskou federaci
(IDF) ve spolupraci s AOAC International. Je publikovana spolecné v ISO a IDF a samostatné v AOAC
International.

ISO 5765/ IDF 79 se sklada z nasledujicich ¢asti uvedenych pod obecnym titulem Susené miéko,
susené zmrzlinové smési a tavené syry - Stanoveni obsahu laktdzy:

- Cést 1: Enzymatickd metoda s vyuzitim glukézové poloviny laktézy
- Cést 2: Enzymatickd metoda s vyuZitim galaktézové poloviny laktézy

Priloha A tvori normativni ¢ast ISO 5765 / IDF 79.
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Uvod

Tato ¢ast ISO 5765/IDF 79 popisuje enzymatickou metodu ke stanoveni laktézy vyuZzivajici
galaktézovou polovinu laktézy. Je srovnatelna s ISO 5765-1/IDF 79-1, ktera vyuziva glukézovou
polovinu laktézy.

Vybér, zda pouzit metodu popsanou v ¢asti 1 nebo ¢asti 2 ISO 5765/IDF 79 zavisi na mnozstvi glukézy
nebo galaktdzy v analyzovaném vzorku. Jestlize je obsah glukdzy znacné vyssi nez obsah laktézy, pak



se doporucuje uzit metodu popsanou v této Casti ISO 5765/IDF 79. Opacné, u vzorku se zfetelné
vysSim obsahem galaktdézy nez laktézy, doporucuje se uzit metodu popsanou v ISO 5765-1/IDF 79-1.

Pro vzorky s nizkym obsahem jak glukédzy tak i galaktézy se neddva prednost zadné z metod. Pro
vzorky s vysokym obsahem glukdzy a galaktdzy je presnost stanoveni laktézy obéma metodami znacné
snizena.

V tepelné oSetfeném mléce a mlé¢nych vyrobcich mlze dojit k prevedeni podilu laktézy na laktulézu.
Laktulédzu neni mozno stanovit metodou popsanou v ISO 5765-1/IDF 79-1. Jestlize se vSak uZije
metoda podle této ¢asti ISO 5765/IDF 79, pak se laktuléza ¢astecné stanovi jako laktéza. Dale pak v
intenzivné tepelné osetfeném mléce (napf. sterilovaném mléce) nebo v mlé¢nych vyrobcich mdze byt
podil laktézy vazan na bilkoviny vlivem Maillardovy reakce. V takovych pfipadech nemdze byt laktdza
stanovena ani metodou popsanou v druhé ¢asti ISO 5765/IDF 79.

Pouze pokud jsou pfisné dodrzovana pravidla spravné vyrobni praxe (GLP) pro enzymatické rozbory
bude dosazeno spolehlivych vysledk{. Pravidla GLP jsou uvedena v Priloze A.
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1 Pfedmét normy

Tato ¢ast ISO 5765 /IDF 79 specifikuje enzymatickou metodu stanoveni obsahu laktézy ve vSech
typech suseného mléka, susenych zmrzlinovych smésich za pritomnosti jinych sacharidd a
redukujicich latek a v tavenych syrech.

-- Vynechany text --



