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Yogurt - Identification of characteristic microorganisms (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus
and
Streptococcus thermophilus)

Yaourt - Identification des micro-organismes caractéristiques (Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus and
Streptococcus thermophilus )

Joghurt - Identifikation der charakteristischen Mikroorganismen (Lactobacillus delbrueckii subsp.
bulgaricus and
Streptococcus thermophilus )

Tato norma je ¢eskou verzi mezinarodni normy I1SO 9232:2003. Mezinarodni norma I1SO 9232:2003 ma
status Ceské technické normy.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 9232:2003. The International
Standard 1SO 9232:2003 has the status of a Czech Standard.

© Cesky normaliza¢ni institut,

2004 69451
Podle zakona €. 22/1997 Sh. sméji byt ¢eské technické normy rozmnozovany
a rozsifovany jen se souhlasem Ceského normaliza¢niho institutu.

Strana 2

Narodni pfedmluva



Citované normy

ISO 7218 zavedena v CSN ISO 7218 (56 0103) Mikrobiologie potravin a krmiv - V3eobecné pokyny pro
mikrobiologické zkousSeni

ISO 5725-1 zavedena v CSN 1SO 5725-1 (01 0251) Pfesnost (spravnost a shodnost) metod a vysledkd
méreni. Cast 1: Obecné zasady a definice

ISO 5725-2 zavedena v CSN 1SO 5725-2 (01 0251) Pfesnost (spravnost a shodnost) metod a vysledkd
méreni. Cast 2: Zakladni metoda pro stanoveni opakovatelnosti a reprodukovatelnosti normalizované
metody méfeni

ISO 707 pievzata do EN ISO 707 zavedena v CSN EN I1SO 707 (57 0003) MIéko a mlé&né vyrobky -
Smérnice pro odbér vzorkl

ISO 6887-1 prevzata do EN ISO 6887-1 zavedena v CSN EN 1SO 6887-1 (56 0102) Mikrobiologie
potravin a Zivoc&inych krmiv - Uprava analytickych vzorkd, pfiprava vychozi suspenze a
desetindsobnych fedéni - Cast 1: Vieobecné pokyny pro pfipravu vychozi suspenze a
desetinasobnych redéni

ISO 7889 zavedena v CSN ISO 7889 (57 1420) Jogurt - Stanoveni po¢tu charakteristickych
mikroorganism{ - Technika stanoveni poctu kolonii pri 37 °C

ISO 8261 pfevzata do EN ISO 8261 zavedena v CSN EN ISO 8261 (56 0111) MIéko a mlé&né vyrobky -
Vseobecné pokyny pro Gpravu analytickych vzorkd, pripravu vychozich suspenzi a desetinasobnych
fedéni pro mikrobiologické zkouseni

IDF 135 MIéko a mlé¢né vyrobky: Charakteristiky shodnosti analytickych metod - Pokyny pro postup
pri kolaboratorni studii
Souvisici CSN a jiné pfedpisy

Z3akon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon{ ve znéni zédkona ¢. 119/2000 Sb., zdkona ¢. 306/2000 Sb., zakona ¢. 146/2002
Sb. a zékona ¢. 131/2003 Sh.

Vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

Vypracovani normy
Zpracovatel: Milcom a. s., Vyzkumny Ustav mlékarensky, Praha, ICO 16193296, Ing. Jana Snaselova
Technicka normalizacni komise: TNK 116 Potraviny

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilové
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Jogurt - Identifikace charakteristickych mikroorganism - ISO 9232
(Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus and Streptococcus Prvni vydani
thermophilus) 2003-02-01

Deskriptory: yogurt, characteristic microorganisms, Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus,
Streptococcus thermophilus, colony-isolation, phenotypic characteristics, main attributes, culture
media.

Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizaCnich
organd (¢lend 1SO). Na mezinarodnich normach obvykle pracuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len IS0,
ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt zastoupen v této
komisi. Prace se zlUCastnuji i mezinarodni organizace viadni i nevladni, s nimiz 1ISO navazala pracovni
styk. ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech
normalizace v elektrotechnice.

Mezinarodni normy jsou navrhovany v souladu s pravidly, uvedenymi v ISO/IEC Smérnicich, ¢ast 2.

Hlavnim cilem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy Mezinarodnich norem,
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendm ISO k hlasovani. Publikace Mezinarodni normy
vyzaduje souhlas nejméné 75 % hlasujicich ¢lend 1SO.

Je tfeba vénovat pozornost tomu, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem
patentovych prav. ISO neni zodpovédna za identifikaci jednotlivych nebo vsech takovych patentovych
prav.

ISO 9232/IDF 146 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34 Zemédélské potravinarské vyrobky,
subkomisi SC 5, Miéko a mlé¢né vyrobky, a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF) ve spolupraci s
AOAC International. Byla publikovdna spolecné I1SO a IDF a oddélené AOAC International.
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1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje testy pro identifikaci charakteristickych mikroorganismu v jogurtu



na zakladeé jejich morfologickych, kultivacnich a fyziologickych vlastnosti.

Metoda je urcena pro kmeny isolované z jogurt{, ve kterych jsou pfitomny charakteristické zivé
mikroorganismy.

-- Vynechany text --



