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Mrazené krémy a mlécné zmrzliny - Stanoveni obsahu CSN
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Ice-cream and milk ice - Determination of total solids content (Reference method)

Creme glacée et glace au lait - Détermination de la teneur en matiére seche totale (Méthode de
référence)

Tato norma je ¢eskou verzi mezinarodni normy ISO 3728:2004. Pfeklad byl zajist&n Ceskym
normalizaCnim institutem. Ma stejny status jako oficialni verze.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 3728:2004. It was translated by
Czech Standards Institute. It has the same status as the official version.

Nahrazeni pfedchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN 57 0106-3 z 1984-05-03.

© Cesky normaliza¢ni institut, 2006 77394
Podle zakona €. 22/1997 Sb. sméji byt Ceské technické normy rozmnozovény
a rozsifovany jen se souhlasem Ceského normalizac¢niho institutu.
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Narodni predmluva



Souvisici normy

ISO 565:1990 zavedena v CSN 1SO 565:1990 Zkudebni sita. Kovova tkanina, dérovany plech a
elektroformovana folie. Jmenovité velikosti otvord

ISO 707:1997 zavedena v CSN EN ISO 707:1997 Miéko a mlé&né vyrobky - Smérnice pro odbér vzorkd
Souvisici predpisy

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist

Vyhl&ska Ministerstva zemé&délstvi CR ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a
mléc¢né vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje, ve znéni pozdéjsich predpist

Vypracovani normy
Zpracovatel: MILCOM servis a.s., IC 18628826, Ing. Hana Vachouskova

Pracovnik Ceského normaliza&niho institutu: Ing. Linda Plestilova
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MEZINARODNi NORMA

Mrazené krémy a mlécné zmrzliny - ISO 3728
Stanoveni obsahu celkové susiny (Referenéni metoda) Druhé vydani

2004-12-01
Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organd (¢lenl 1SO). Mezinarodni normy obvykle pripravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické komisi
zastoupen. Prace se zUc¢astnuji také vladni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk.
ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech elektrotechnickych
zalezitostech v ramci normalizace.

Pfedlohy mezindrodnich norem jsou zpracovany v souladu s pravidly danymi smérnicemi ISO/IEC, Cast
2.

Hlavnim Ukolem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendim k hlasovani. Vydani mezinarodni normy vyzaduje
souhlas nejméné 75 % z hlasujicich ¢lend.

Pozornost je vénovana moznosti, Ze nékteré z prvkd tohoto dokumentu mohou byt predmétem
patentovych prav. ISO nesmi byt ¢inéna odpovédnou za identifikovani nékterych nebo veskerych
takovych patentovych prav.

ISO 3728/IDF 70 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34, Potravinarské vyrobky, subkomisi SC 5,
MIéko a mlécné vyrobky, a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF), ve spolupraci s AOAC International.
Je publikovana spolecné ISO a IDF a samostatné AOAC International.



Toto vydani ISO 3728/IDF 70 rusi a nahrazuje ISO 3728:1977, kde byla provedena mensi revize. Byly
provedeny jen edi¢ni zmény.
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Priloha A (informativni) Odbér
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1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje referen¢ni metodu stanoveni obsahu celkové susiny mrazenych
krém(, mlé¢nych zmrzlin a podobnych vyrobkd.

-- Vynechany text --



