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Souvisici CSN
CSN EN ISO 707:1998 (57 0003) MIéko a mlé&né vyrobky - Smérnice pro odbér vzorkd
Souvisici predpisy

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist

Vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi ¢. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlé¢né
vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje ve znéni vyhlasky ¢.124/2004 Sb., ve znéni vyhlasky
€.78/2005 Sb.

Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o Urfednich
kontrolach za Gcelem ovéreni dodrzovani pravnich predpist tykajicich se krmiv a potravin a
ustanoveni o zdravi zvirat a dobrych Zivotnich podminkach zvirat

Vypracovani normy
Zpracovatel: MILCOM a.s., Vyzkumny Ustav mlékérensky, Praha, IC 16193296, Ing. Jana Snaselové

Pracovnik Ceského normaliza¢niho institutu: Ing. Linda Plestilova
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizaCnich
organd (¢lend 1SO). Mezinarodni normy obvykle pfipravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len ISO, ktery
se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technickd komise, ma pravo byt v této technické komisi
zastoupen. Prace se zucCastiuji také vladni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk.
ISO Uzce spolupracuje s mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zélezitostech
normalizace v elektro-technice.

Predlohy mezinarodnich norem jsou zpracovavany v souladu s pravidly danymi smérnicemi ISO/IEC Cast
2.

Hlavnim Ukolem technickych komisi je pfipravit mezinarodni normy. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendm ISO k hlasovani. Vydani mezinarodni normy
vyzaduje souhlas alespon 75 % z hlasujicich ¢lend.

Existuje moznost, ze nékteré z prvkld této mezindrodni normy jsou predmétem patentovych prav. 1ISO
nesmi byt ¢inéna odpovédnou za identifikovani nékterych nebo veskerych takovych patentovych
prav.

Mezinarodni norma ISO 13580/IDF 151 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34 Potravinarské
vyrobky, subkomisi SC 5 MIéko a mlécné vyrobky a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF), ve
spolupraci s AOAC International. Je publikovana spolecné ISO a IDF a samostatné AOAC International.
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1 Predmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje referenéni metodu pro stanoveni celkové susiny bilého,
ochuceného, slazeného a ovocného jogurtu.

-- Vynechany text --



