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Národní předmluva

Informace o citovaných normativních dokumentech
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Upozornění na národní poznámku
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Předmluva

ISO (Mezinárodní organizace pro normalizaci) je celosvětovou federací národních normalizačních
orgánů (členů ISO). Mezinárodní normy obvykle připravují technické komise ISO. Každý člen ISO, který
se zajímá o předmět, pro který byla vytvořena technická komise, má právo být v této technické komisi
zastoupen. Práce se zúčastňují také vládní i nevládní organizace, s nimiž ISO navázala pracovní styk. ISO
úzce spolupracuje s mezinárodní elektrotechnickou komisí (IEC) ve všech záležitostech normalizace v
elektrotechnice.

Předlohy mezinárodních norem jsou zpracovávány v souladu s pravidly danými směrnicemi ISO/IEC, část
2.

Návrhy mezinárodních norem přijaté technickými komisemi se rozesílají členům ISO k hlasování.
Vydání mezinárodní normy vyžaduje souhlas alespoň 75 % z hlasujících členů.

Existuje možnost, že některé z prvků této mezinárodní normy jsou předmětem patentových práv. ISO
nesmí být činěna odpovědnou za identifikování některých nebo veškerých takových patentových práv.

Mezinárodní norma ISO 11815/IDF 157 byla připravena Technickou komisí ISO/TC 34 Potravinářské
výrobky, subkomisí SC 5 Mléko a mléčné výrobky, a Mezinárodní mlékařskou federací (IDF). Je
publikována společně v ISO a IDF.
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Úvod

Bovinní syřidla (telecí a hovězí) obsahují v různém množství chymosin a bovinní pepsin jako hlavní
enzymy koagulující (srážející) mléko. Každý z těchto enzymů má vlastní charakteristiky týkající se mléčné
koagulační (srážecí) aktivity a vlastnosti týkající se výroby sýra. Nejzřetelnější rozdíl mezi těmito
enzymy je výraznější závislost na pH u koagulační (srážecí) aktivity pepsinu. Z ekonomických důvodů
je tudíž velmi důležité znát celkovou mléčnou koagulační aktivitu pro určitý typ syřidla a
charakterizovat jej ve vztahu k mezinárodně uznávanému referenčnímu standardu známého složení a
koagulační aktivity.

Metoda je běžně známa jako zkouška relativní mléčné koagulační aktivity (Relative milk-clotting
aktivity test, zkratka: REMCAT).

Kvalitativní stanovení šesti nejběžnějších syřidlových enzymů ve vzorku se provádí podle normy IDF 110B.
V případě směsi syřidlových enzymů, jiných než bovinní chymosin a pepsin, se nemůže dosáhnout
správného stanovení celkové mléčné koagulační aktivity vzorku.
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1 Předmět normy

Tato mezinárodní norma popisuje metodu stanovení celkové mléčné koagulační (srážecí) aktivity
bovinního syřidla obsahujícího pouze chymosin a bovinní pepsin jako účinné koagulační enzymy na
standardním mléčném substrátu při pH 6,5.

K dosažení přesných výsledků touto metodou se mají zkušební vzorky neznámého původu
zkontrolovat na nepřítomnost hlavních mléčných koagulačních enzymů nebovinního původu s užitím
vhodné metody (např. IDF 110B).

Tato mezinárodní norma se může rovněž použít ke stanovení celkové mléčné koagulační aktivity
chymosinu vyrobeného fermentací.

-- Vynechaný text --


