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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normaliza¢nich organd
(¢lend 1SO). Mezinarodni normy obvykle pfipravuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len I1SO, ktery se
zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této technické komisi
zastoupen. Prace se zucCastiuji také vladni i nevladni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk.
ISO Uzce spolupracuje s mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech
normalizace v elektrotechnice.

Pfedlohy mezinarodnich norem jsou zpracovavany v souladu s pravidly danymi smérnicemi ISO/IEC,
Cast 2.

Hlavnim Ukolem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendim 1SO k hlasovani. Vydani mezinarodni normy
vyZaduje souhlas alespon 75 % z hlasujicich ¢lend.

Existuje moznost, Ze nékteré z prvkld této mezinarodni normy jsou predmétem patentovych prav. 1ISO
nesmi byt ¢inéna odpovédnou za identifikovani nékterych nebo veskerych takovych patentovych
prav.

Mezinarodni norma ISO 11868/IDF 147 byla pfipravena Technickou komisi ISO/TC 34 Potravinarské
vyrobky, subkomisi SC 5 MIéko a mlécné vyrobky, a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF). Je
publikovdna spole¢né I1SO a IDF.

Toto vydani ISO 11868/IDF 147 rusi a nahrazuje 1ISO 11868:1997, kde byla provedena mensi revize.

Strana 6



1 Predmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje metodu pro stanoveni obsahu laktuldzy v tepelné oSetfeném miéce,
odtucnéném, Castecné odtucnéném nebo plnotucném mléce vysokoucinnou kapalinovou chromatografii,
aby se rozliSilo trvanlivé mléko vysokotepelné oSetfené (UHT) od mléka sterilovaného v lahvich.

Metoda byla zkouSena pro obsah laktulézy v rozsahu od 200 mg/I do 1 500 mg/I a je pouzitelna pro
vSechna tepelné oSetrena mléka.

Metoda popsana v této normé by se méla pouzit ve spornych pripadech.

-- Vynechany text --



