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Národní předmluva

Norma Mezinárodní mlékařské federace: IDF 114:1982 - Dried milk - Assessment of heat class

Informace o citovaných normativních dokumentech

ISO 707 zavedena v ČSN EN ISO 707 (57 0003) Mléko a mléčné výrobky - Směrnice pro odběr vzorků



Souvisící předpisy

Zákon č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích a o změně a doplnění některých
souvisejících zákonů, ve znění pozdějších předpisů

Vyhláška Ministerstva zemědělství č. 77/2003 Sb., kterou se stanoví požadavky pro mléko a mléčné
výrobky, mražené krémy a jedlé tuky a oleje ve znění vyhlášky č.124/2004 Sb. a vyhlášky č.78/2005
Sb.

Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o úředních
kontrolách za účelem ověření dodržování právních předpisů týkajících se krmiv a potravin a pravidel o
zdraví zvířat a dobrých životních podmínkách zvířat, v platném znění

Upozornění na národní poznámky

Do normy byla k Příloze A doplněna informativní národní poznámka.

Vypracování normy

Zpracovatel: MILCOM a.s., Výzkumný ústav mlékárenský, Praha, IČ 16193296, Ing. Jana Snášelová

Pracovník Českého normalizačního institutu: Ing. Linda Pleštilová
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Předmluva

ISO (Mezinárodní organizace pro normalizaci) je celosvětovou federací národních normalizačních
orgánů (členů ISO). Mezinárodní normy obvykle připravují technické komise ISO. Každý člen ISO, který
se zajímá o předmět, pro který byla vytvořena technická komise, má právo být v této technické
komisi zastoupen. Práce se zúčastňují také vládní i nevládní organizace, s nimiž ISO navázala pracovní
styk.



Návrhy mezinárodních norem přijaté technickými komisemi se rozesílají členům ISO k hlasování před
jejich uznáním jako mezinárodních norem Radou ISO. Vydání mezinárodních norem vyžaduje souhlas
alespoň 75 % z hlasujících členů, v souladu s pravidly ISO.

Mezinárodní norma ISO 6735 byla připravena technickou komisí ISO/TC 34 Zemědělské potravinářské
výrobky.

POZNÁMKA Metoda specifikovaná v této mezinárodní normě byla vyvinuta společně s Mezinárodní
mlékařskou federací (IDF) a Sdružením oficiálních analytických chemiků (AOAC) a bude také
publikována těmito organizacemi.

Uživatelé by si měli všimnout, že všechny mezinárodní normy jsou čas od času revidovány a že
některý, zde uvedený odkaz na jinou mezinárodní normu zahrnuje v sobě její poslední vydání, není-li
uvedeno jinak.

-- Vynechaný text --


