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Predmluva

Tento dokument (EN ISO 707:2008) byl pfipraven technickou komisi ISO/TC 34 ,Zemédélské
a potravinarské vyrobky“ ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 302 ,MIéko a mlécné vyrobky -
Odbér vzorkl a metody zkouseni”, jejiz sekretariat zajistuje NEN.

Této evropské normée je nutno nejpozdéji do Unora 2009 dat status narodni normy, a ti bud vydanim
identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani a narodni normy, které jsou s ni v rozporu,
je nutno zrusit nejpozdeji do unora 2009.

Je tfeba vénovat pozornost tomu, ze neékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem
patentovych prav. CEN [a/nebo CENELEC] neni zodpovédna za identifikaci jednotlivych nebo vsech
takovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 707:1997.

Podle vnitrnich predpisd CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normaliza¢ni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Dénska, Estonska,
Finska, Francie, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka,
Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska,
Spojeného kralovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.

Oznameni o schvaleni

Text mezinarodni normy ISO 707:2008 byl schvalen CEN jako evropska norma EN ISO 707:2008 bez
jakychkoliv modifikaci.
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Uvod

Odbér vzork( je ¢innost vyzadujici nejvyssi peclivost; nemize byt proto kladen diraz pouze na ziskani
patri¢né reprezentativniho vzorku. Popsany postup odbéru vzorkd je poZzadovan ISO/IEC 17025 [6],
pokud odbér vzorkd provadi laboratore. Popsany postup se také pozaduje pro pripravné kroky odbéru
vzork{ v laboratofi, napr. pri-

pravu zkusebnich dild. Postup odbéru vzorku je soudasti postupu méreni, ale neni samotnym
mérenim. Proto nepfispiva k nejistoté méreni. Odchylky vyplyvajici z postupu odbéru vzorkdl rizené
laboratofi, pfispivaji k nejistoté daného vysledku a maji byt tedy pridany k nejistoté méreni. Odkaz
[10] je ndvodem pro tento problém.

Postup popsany v této mezinarodni norme je povazovan za spravnou praxi, ktera ma byt, kdykoli je to
proveditelné, dodrzovana. Ackoliv je dllezité stanovit pevna pravidla, jakkoliv jednoznacna a platna
ve vsech pripadech, nemohou tato piné pokryt Usudek, dovednost a zkuSenost. Zejména
nepredvidané okolnosti mohou vyzadovat nékteré vhodné Upravy. Pokud jsou pro odbér vzorkl dany
specialni pozadavky a/nebo vyplyvaji ze specificky provadéné analyzy, meély by byt tyto pozadavky
dodrzeny.

Nestejnorodost syra vyzaduje specificky pristup pfi odbéru vzorkd. Nejistota odbéru vzorku je hlavné
ovlivnéna nestejnorodosti vzorku, jeho velikosti a zplsobem odbéru vzorku.

Existuji vyznamné dUsledky jak pro mikrobiologické tak i chemické analyzy syra. Obvykle je syrenina
formovana do urcitého tvaru a rozmérd a to mdze ovlivnit dalsi vyvoj. BEhem zrani zformované
syreniny za obvyklych pod-

minek, nebo v podminkach prostredi, kde je fizena vlhkost, teplota a pfipadné slozeni atmosféry, se
vnéjsek syra vyvine v polozavrenou vrstvu s nizsim obsahem vlhkosti, neboli v kiru, ktera vznika
Casto pri soleni v 1azni. Klra plsobenim vlivu gradientu soli v 1azni, kysliku, vysouseni a dalSich reakci
ziskava postupné ponékud rozdilné slozeni nez vnitrek syra.

Syridlo a mikroorganismy pridavané jako vybrané kultury nebo dostupné pfirozené, svou
enzymatickou a mikrobiologickou aktivitou méni strukturu a slozeni vnitfni zény syra. Navic jsou
mikroorganismy ¢asto nehomogenné rozmistény v celém syru.

Zrani je ovlivnéno skladovaci teplotou, dobou, vihkosti a gradientem soli. Béhem zrani nebo po ném,
klra syra miZe byt oSetfena nebo mize byt prirozené kolonizovana zZadoucimi kulturami
mikroorganismd. Vysledna vrstva, v druhém pripadé oznacovana jako mazova, bude mit dalsi vliv na
zrani okrajové zény. Pro moznost spravného rozhodnuti o vzorkovaném materialu je nezbytna
konkrétni znalost zrani syra. V zavislosti na kone¢ném Usudku, musi byt rozhodnuto o tom, kde bude
vzorek odebran a jak velké mnozstvi je nezbytné.

Z téchto ddvodu je ISO 707/IDF 50 napsana vice formou navodu nez jako ,zavazna“ norma.

Zkusebni vzorky ziskané metodami popsanymi v této mezinarodni norme jsou ,laboratorni vzorky“ jak
je definuje ISO 78-2:1999 [1], 3.1. ,ZkuSebni dil“ ziskany témito popsanymi metodami je také
definovan v ISO 78-2:1999 [1], 3.3.

1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma poskytuje navod k metodam pro odbér vzorkd mléka a mlécnych vyrobkd
pro mikrobiologickou, chemickou, fyzikalni a senzorickou analyzu, s vyjimkou automatizovaného nebo
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poloautomatizovaného odbéru.
POZNAMKA Viz také odkaz [9].

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



