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Predmluva

Tento dokument (EN ISO 5764:2009) byl pfipraven technickou komisi ISO/TC 34 ,Zemédélské
a potravinarské vyrobky“ ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 302 ,MIéko a mléc¢né vyrobky -
Odbér vzorkl a metody zkouseni”, jejiz sekretariat zajistuje NEN.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do listopadu 2009 dat status narodni normy, a to bud'
vydanim identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani a narodni normy, které jsou s ni
Vv rozporu, je nutno zrusSit nejpozdéji do listopadu 2009.

Je tfeba vénovat pozornost tomu, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem
patentovych prav. CEN [a/nebo CENELEC] neni zodpovédna za identifikaci jednotlivych nebo vSech
takovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 5764:2002.

Podle vnitfnich predpisd CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normaliza¢ni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Dénska, Estonska,
Finska, Francie, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska, Malty, Némecka,
Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska,
Spojeného kralovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.

Oznameni o schvaleni

Text mezinarodni normy 1SO 5764:2009 byl schvalen CEN jako evropska norma EN ISO 5764:2009 bez
jakychkoliv modifikaci.
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1 Pfedmét normy

Tato mezindrodni norma specifikuje referenéni metodu s pouzitim termistorového kryoskopu pro
stanoveni

bodu mrznuti syrového kravského miléka, tepelné oSetfeného pinotuc¢ného, ¢astecné odstredéného
a odstfedéného kravského mléka, stejné jako syrového ovciho a koziho mléka.

Bod mrznuti mdze byt pouZit k odhadu zvodnéni mléka. Vypocet mnozstvi pridané vody je
komplikovan dennim, sezonnim a jinym kolisanim a neni pfedmétem této normy.

Pro plvodni (nefalSované mléko) nejsou reprezentativni vysledky ziskané u vzorkd, které vykazuji
titracni kyselost vyssi nez 20 ml roztoku hydroxidu sodného o koncentraci 0,1 mol/l na 10
g tukuprosté susiny.

POZNAMKA 1 Sterilizace a vakuové pasterizace mohou bod mrznuti ovliviovat (viz odkaz [5]).

POZNAMKA 2 Metoda pouziva pfistroje s ¢asovou vydrzi na platé. Pro rutinni méfeni mohou byt
pouzity jiné metody s termistorovym kryoskopem, napf. postupy s nastavenym ¢asem. Navod pro
pouziti jinych postupl je uveden v Priloze C.

POZNAMKA 3 Mezni hodnota uvedena pro titra¢ni kyselost v kapitole 1 a 9.2 se tyka kravského mléka.
Je mozné, ze mezni hodnoty pro ov¢i a kozi mléko jsou vySsi.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



