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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organd (¢lend 1SO). Na pripravé mezinarodnich norem obvykle pracuji technické komise 1SO. Kazdy
Clen ISO, ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt
zastoupen v této komisi. Prace se zUcastnuji také mezinarodni organizace, vladni a nevladni, s nimiz
ISO navazala pracovni styk. ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vsech zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Mezinarodni normy jsou navrhovany v souladu s pravidly, uvedenymi v ISO/IEC Smérnicich, ¢ast 2.

Hlavnim cilem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendim 1SO k hlasovani. Publikace mezinarodni normy
vyzaduje souhlas nejméné 75 % ¢lend 1SO.

Je tfeba vénovat pozornost tomu, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem
patentovych prav. ISO neni zodpovédna za identifikaci jednotlivych nebo vSech takovych prav.

ISO 2446/IDF 226 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34, Zemédélské potravinarské vyrobky,
subkomisi SC 5, MIéko a mlécné vyrobky, a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF). Je publikovana
spolecné ISO a IDF.

Druhé vydani ISO 2446/IDF 226 rusi a nahrazuje prvni vydani (ISO 2446:1976), které bylo v mensi
mire revidovano.



1 Pfedmét normy

Tato mezindrodni norma specifikuje Gerberovu metodu stanoveni obsahu tuku v mléce a zahrnuje
navod na stanoveni odpovidajiciho objemu pipety na mléko na stanoveni korekci aplikovanych na
vysledky, nema-li mléko prlimérny obsah tuku (viz 6.1). Postup kontroly objemu mlé¢né pipety je

specifikovan v Priloze A.

Metodu Ize aplikovat na tekuté mléko, pInotu¢né nebo ¢astecné odstfedéné, syrové nebo
pasterované. Metodu lIze s Upravami a uvedenymi detaily dale aplikovat na:

a. mléko obsahuijici urcita konzervacni Cinidla (viz kapitola 11);

b. mléko, které bylo podrobeno procesu homogenizace, zejména sterilované mléko a vysokotepelné oSetrené
(UHT) mléko (viz kapitola 12);

. odstrfedéné mléko (viz kapitola 13).

POZNAMKA Vysledek ziskany postupem specifikovanym v kapitole 12 (upraveno pro mléko podrobené
homogenizaci) mlze byt nepatrné vyssi.

Konec nahledu - text déle pokracuje v placené verzi CSN.



