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heese – Determination of fat content – Van Gulik method

Fromages – Détermination de la teneur en matiere grasse – Méthode Van Gulik

Tato norma je českou verzí mezinárodní normy ISO 3433:2008, corrected version: 2008-12. Překlad
byl zajištěn Úřadem pro technickou normalizaci, metrologii a státní zkušebnictví. Má stejný status jako
oficiální verze.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 3433:2008, corrected version:
2008-12. It was translated by Czech Office for Standards, Metrology and Testing. It has the same
status as the official version.

Nahrazení předchozích norem

Touto normou se nahrazuje článek 16 normy ČSN 57 0107 z 1965-11-03.

 

Národní předmluva

Norma mezinárodní mlékařské federace: IDF 222:2008 Cheese – Determination of fat content – Van
Gulik method

Informace o citovaných normativních dokumentech

ISO 2446 zavedena v ČSN ISO 2446 (57 0543) Mléko – Stanovení obsahu tuku

ISO 3432:2008 zavedena v ČSN ISO 3432:2010 (57 1009) Sýry – Stanovení obsahu tuku – Butyrometr
pro Van Gulikovu metodu

Souvisící ČSN

ČSN EN ISO 707 (57 0003) Mléko a mléčné výrobky – Návod pro odběr vzorků

ČSN EN ISO 1735 (57 1007) Sýry a tavené sýrové výrobky – Stanovení obsahu tuku – Gravimetrická
metoda (Referenční metoda)

Souvisící předpisy



Zákon č. 110/1997 Sb., o potravinách a tabákových výrobcích a o změně a doplnění některých
souvisejících zákonů, ve znění pozdějších předpisů

Vyhláška Ministerstva zemědělství č. 77/2003 Sb., kterou se stanoví požadavky pro mléko a mléčné
výrobky, mražené krémy a jedlé tuky a oleje, ve znění pozdějších předpisů

Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 882/2004 ze dne 29. dubna 2004 o úředních
kontrolách za účelem ověření dodržování právních předpisů týkajících se krmiv a potravin a pravidel
o zdraví zvířat a dobrých životních podmínkách zvířat, v platném znění
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Předmluva

ISO (Mezinárodní organizace pro normalizaci) je celosvětovou federací národních normalizačních
orgánů (členů ISO). Na přípravě mezinárodních norem obvykle pracují technické komise ISO. Každý
člen ISO, který se zajímá o předmět, pro který byla vytvořena technická komise, má právo být
zastoupen v této komisi. Práce se zúčastňují také mezinárodní organizace, vládní a nevládní, s nimiž
ISO navázala pracovní styk. ISO úzce spolupracuje s Mezinárodní elektrotechnickou komisí (IEC) ve
všech záležitostech normalizace v elektrotechnice.

Mezinárodní normy jsou navrhovány v souladu s pravidly, uvedenými v ISO/IEC Směrnicích, část 2.

Hlavním cílem technických komisí je příprava mezinárodních norem. Návrhy mezinárodních norem
přijaté technickými komisemi se rozesílají členům ISO k hlasování. Publikace mezinárodní normy
vyžaduje souhlas nejméně 75 % členů ISO.

Je třeba věnovat pozornost tomu, že některé prvky tohoto dokumentu mohou být předmětem
patentových práv. ISO není zodpovědná za identifikaci jednotlivých nebo všech takových práv.

ISO 3433/IDF 222 byla připravena technickou komisí ISO/TC 34, Zemědělské potravinářské výrobky,
subkomisí SC 5, Mléko a mléčné výrobky, a Mezinárodní mlékařskou federací (IDF). Je publikována
společně ISO a IDF.

Druhé vydání ISO 3433/IDF 222 ruší a nahrazuje první vydání (ISO 3433:1975), které bylo v menší
míře revidováno.

Tato opravená verze ISO 3433/IDF 222:2008 obsahuje následující opravy:

v kapitole 4, 5.2 (20 výskytů), 6.4 a 8.3.5, byl vymazán „amylalkohol“ a vložen „iso-amylalkohol“;a.



v 5.2.1, bylo vymazáno „98 %“ a vloženo „99 %“;b.
v 5.2.1, běžný název „iso-amylalkohol“ je nově přičleněn k systémovému názvu „3-methylbutan-1-ol“,c.
zatímco „amylalkohol“ o různých amyl isomerech je formálně přičleněn k „pentan-1-ol“.

1 Předmět normy

Tato mezinárodní norma specifikuje Van Gulikovu metodu stanovení obsahu tuku v sýru jako
hmotnostního zlomku.

Metodu lze aplikovat na všechny typy sýrů. Nicméně nemusí dávat úplně uspokojivé výsledky při
použití na sýry s plísní uvnitř (modře mramorované sýry).

POZNÁMKA Pro modře mramorované sýry viz poznámka k 8.3.11.

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.


