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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci ndrodnich normalizacnich
organd (¢lend 1SO). Na pripravé mezinarodnich norem obvykle pracuji technické komise 1SO. Kazdy
¢len ISO, ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt
zastoupen v této komisi. Prace se zUcastnuji také mezindrodni organizace, vladni a nevladni, s nimiz
ISO navazala pracovni styk. ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve
vSech zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Mezinarodni normy jsou navrhovany v souladu s pravidly, uvedenymi v ISO/IEC Smérnicich, ¢ast 2.

Hlavnim cilem technickych komisi je pfiprava mezinarodnich norem. Navrhy mezinarodnich norem
prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lendim 1SO k hlasovani. Publikace mezinarodni normy
vyZaduje souhlas nejméné 75 % ¢len( 1SO.

Je tfeba vénovat pozornost tomu, ze neékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem
patentovych prav. ISO neni zodpoveédna za identifikaci jednotlivych nebo vSech takovych prav.

ISO 11870/IDF 152 byla pfipravena technickou komisi ISO/TC 34, Zemédélské potravinarské vyrobky,
subkomisi SC 5, MIéko a mlécné vyrobky, a Mezinarodni mlékarskou federaci (IDF). Je publikovana
spole¢né ISO a IDF.

Druhé vydani ISO 11870/IDF 152 rusi a nahrazuje prvni vydani (ISO 11870:2000), které bylo v mensi
mifre
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revidovano.
Uvod

Referencni metody stanoveni obsahu tuku v mléce a mlécnych vyrobcich jsou ¢asové narocné a maji-
li byt ziskané vysledky spolehlivé, vyzaduiji urcité zkusenosti.

Butyrometrické techniky jsou aplika¢né jednodussi, umoznuji rychlé ziskani obsahu tukd pro rdzné
mlécné

vyrobky. To je také dlvod, proc jsou pouzivany ve velkém méritku provoznimi laboratoremi jako
rychlometody pro rutinni stanoveni.

Predmétem mezinarodnich norem jsou dvé acidobutyrometrické metody stanoveni obsahu tuku

v mléce (Gerberova metoda) a pro stanoveni obsahu tuku v syru (Van Gulikova metoda), které jsou
pouzivany v mnoha

zemich. Rovnéz jsou normalizovany pfistroje.

Navic existuji i dalsi butyrometrické metody a butyrometry, které jsou popsany a aplikovany
v riznych zemich pro dalsi vyrobky (smetana, susené mléko, atd.).

Zatimco pro urcité druhy produktl existuje pouze jeden postup jako referen¢ni metoda, toto neplati
v pripadé butyrometrickych metod. V zavislosti na statu mohou existovat rlizné butyrometrické
metody pro jednotlivé typy vyrobkd, coZ predstavuje mnoho problém{ pri harmonizaci takovych
postupd.

DalSi problém souvisi s aplikaci téchto metod. Samozrejmé, Ze vyvoj novych vyrobnich technologii
ved! k vyvoji tolika rznych mléc¢nych vyrobkd, Ze nelze urcit metodu, kterou je mozno aplikovat na
vSechny druhy mlécnych vyrobkd (mléko, syr, smetana, atd). Normalizované butyrometrické metody
maji Siroké pole aplikovatelnosti, coz jiz bylo potvrzeno zkouskami.

Tento obecny navod byl pfipraven v navaznosti na existujici mezinarodni normy.
1 Pfedmét normy
Tato mezinarodni norma poskytuje navod na:
a. existujici normalizované metody (referencni i butyrometrické) pro stanoveni tuku v riznych mlécnych
vyrobcich;
b. zakladni principy jakékoli butyrometrické analyzy a hlavni pracovni pozadavky;

c. ovérovani platnosti butyrometrické metody ve vztahu k odpovidajici referencni metodé.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



