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Meat and meat products - Measurement of pH - Reference method

Viande et produits a base de viande - Mesurage du pH - Méthode de référence

Tato norma je ¢eskou verzi mezinarodni normy ISO 2917:1999. Pieklad byl zajistén Ufadem pro
technickou
normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi. M4 stejny status jako oficidlni verze.

This standard is the Czech version of the International Standard ISO 2917:1999. It was translated by
the Czech Office for Standards, Metrology and Testing. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN 57 0166 z 1984-10-31.

Néarodni predmluva
Zmény proti predchozi normé

Proti nahrazované normé (CSN 57 0166) je tato norma rozvedena do vét$ich podrobnosti. Je popséna
priprava vzorku a jsou zde uvedeny udaje o preciznosti.

Informace o citovanych dokumentech

I1SO 3696:1987 zavedena v CSN ISO 3696:1994 (68 4051) Jakost vody pro analytické ucely.
Specifikace a zkuSebni metody

Souvisici CSN

CSN ISO 3100-1 (56 0105) Maso a masné vyrobky. Odbér vzorki a ptiprava analytickych vzorkd.
Cést 1: Odbér vzorkl

CSN ISO 5725-1 (01 0251) Presnost (spravnost a shodnost) metod a vysledkt méteni - Cast 1:
Obecné zéasady a definice

CSN ISO 5725-2 (01 0251) Presnost (spravnost a shodnost) metod a vysledkt méteni - Cast 2:
Z&kladni
metoda pro stanoveni opakovatelnosti a reprodukovatelnosti normalizované metody méreni
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organu (¢lent ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovévaji technické komise 1SO. Kazdy ¢len
ISO, ktery se zajima o predmeét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt v této
technické komisi zastoupen. Prace se

zUc¢astnuji také vladni i nevladni mezindrodni organizace, s nimiz ISO navazala pracovni styk. ISO
uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zalezitostech normalizace
v elektrotechnice.

Néavrhy mezinarodnich norem jsou vypracovavany v souladu s pravidly danymi smérnicemi ISO/IEC,
cast 3.
Névrhy mezinarodnich norem prijaté technickymi komisemi se rozesilaji clenum ISO k hlasovani.

Vydéni mezinarodni normy vyzaduje souhlas alesponi 75 % hlasujicich ¢lend.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky této mezinarodni normy mohou byt predmétem
patentovych prav. ISO nelze Cinit odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych
prav.

Mezinarodni normu ISO 2917 vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky,
subkomise SC 6 Maso, driibez, ryby, vejce a vyrobky z nich.

Toto druhé vydéni zrusuje a nahrazuje prvni vydani (ISO 2917:1974), které bylo technicky
zrevidovano.

1 Predmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje referen¢ni metodu pro méreni pH ve vSech druzich masa
a masnych vyrobku, véetné driibeziho masa a masnych vyrobkd.

Tato metoda je pouzitelna pro vyrobky, které mohou byt homogenizovany, a také jako nedestruktivni
méreni

na celych jateCné upravenych télech, Ctvrtich a svalech.

Konec nahledu - text déale pokracuje v placené verzi CSN.



