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Chillies and chilli oleoresins. Determination of total capsaicinoid content.

Part 2: Method using high-performance liquid chromatography

Piments et leur oléorésines. Détermination de la teneur en capsaicinoides totaux.
Partie 2: Méthode par chromatographie en phase liquide a haute performance
Chili und Chilioleoresine - Bestimmung des Capsaicinoidgehaltes

Teil 2: HPLC-Verfahren
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MEZINARODNi NORMA

Chilli papriky a oleoresiny chilli paprik - Stanoveni
celkového obsahu capsaicinoidu

Cast 2: Metoda vysokoucinné

kapalinové chromatografie

ISO 7543-2

Prvni vydani

1993-07-15

MDT 633.843:543.544

Deskriptory: agricultural products. food products, seasonings, spices, chemical analysis,
determination of content, high performance liquid chromatography.

Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétovou federaci narodnich normalizacnich
organd (¢lend 1SO). Na mezinarodnich normach obvykle pracuji technické komise 1SO. Kazdy ¢len I1SO,



ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, ma pravo byt zastoupen v této
komisi. Prace se zUcCastnuji i mezinarodni organizace vladni i nevladni s nimiz ISO navazalo pracovni
styk. ISO Uzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech zaleZitostech
normalizace v elektrotechnice.

Navrhy mezinarodnich norem prijaté technickymi komisemi se rozesilaji ¢lenlim ISO k hlasovani.
Vydani mezinarodni normy vyZzaduje souhlas alespon 75 % z hlasujicich ¢lend.

Mezinarodni norma ISO 7543-2 byla vypracovana Technickou komisi ISO/TC 34 Zemédélské a
potravinarské vyrobky, subkomisi SC 7 Koreni

ISO 7543 zahrnuje pod obecnym ndzvem Chilli papriky a oleoresiny - Stanoveni celkového obsahu
capsaicinoidd néasledujici ¢asti:

- C4st 1: Spektrofotometrickd metoda

- Cést 2: Metoda s vyuZitim vysokolcinné kapalinové chromatografie

Priloha A této ¢asti normy ISO 7543 je pouze informativni.

1 Pfredmét normy

Tato ¢ast normy ISO 7543 specifikuje metodu stanoveni celkového obsahu capsaicinoidll v celych
nebo mletych chilli paprikach (obvykle Capsicum frutescens L.) a v jejich extraktech (oleoresinech)
vysokoUcinnou kapalinovou chromatografii. Tento obsah se vypocitéd z celkového obsahu capsaicinu,
nordihydrocapsaicinu a dihydrocapsaicinu, vyjadfeného jako vamlylamid kyseliny nonylové, coz je
vybrana referencni latka.

Tato metoda umoznuje separaci capsaicinu a vanilylamidu kyseliny nonylové.

POZNAMKA 1 - Spektrofotometrickd metoda je uréena normou ISO 7543-1.1))



-- Vynechany text --



