[*|CESKA TECHNICKA NORMA

ICS 67.200.10 Brezen
2021
Zivoci$né a rostlinné tuky a oleje - Stanoveni ¢isla kyselosti a kyselosti CSN

EN ISO 660

58 8756

Animal and vegetable fats and oils - Determination of acid value and acidity
Corps gras d,origines animale et végétale - Détermination de 1,indice d,acide et de l,acidité

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung der Séurezahl und der Aziditat

Tato norma je ¢eskou verzi evropské normy EN ISO 660:2020. Preklad byl zajistén Ceskou
agenturou pro standardizaci. Ma stejny status jako oficidlni verze.

This standard is the Czech version of the European Standard EN ISO 660:2020. It was translated by
the Czech Standardization Agency. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN ISO 660 (58 8756) z ¢ervna 2015.

Néarodni predmluva
Informace o citovanych dokumentech
ISO 385 zavedena v CSN EN ISO 385 (70 4129) Laboratorni sklo - Byrety

ISO 661 zavedena v CSN EN ISO 661 (58 8753) Zivo¢i$né a rostlinné tuky a oleje - P¥iprava
zkusebniho vzorku

ISO 1042 zavedena v CSN ISO 1042 (70 4105) Laboratorni sklo - Odmérné batky s jednou ryskou

ISO 3696 zavedena v CSN ISO 3696 (68 4051) Jakost vody pro analytické ucely. Specifikace a zku$ebni
metody
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CSN EN ISO 5555 (58 8752) Zivo¢iné a rostlinné tuky a oleje - Odbér vzorki
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Ceskd agentura pro standardizaci je statni pfispévkova organizace ztfizena Utadem pro technickou
normalizaci, metrologii a statni zkusebnictvi na zédkladé ustanoveni § 5 odst. 2 zédkona ¢. 22/1997 Sbh.,
o technickych pozadavcich na vyrobky a o zméné a doplnéni nékterych zékont, ve znéni pozdéjsich
predpist.
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EUROPEAN STANDARD
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EUROPAISCHE NORM Zari 2020
ICS 67.200.20 Nahrazuje EN ISO
660:2009

ZivociSné a rostlinné tuky a oleje - Stanoveni ¢isla kyselosti a kyselosti
(ISO 660:2020)

Animal and vegetable fats and oils - Determination of acid value and acidity
(ISO 660:2020)

Corps gras d,origines animale et végétale - Tierische und pflanzliche Fette und Ole -
Détermination de 1,indice d,acide et de l,acidité Bestimmung
(ISO 660:2020) der Saurezahl und der Aziditat

(ISO 660:2020)
Tato evropska norma byla schvalena CEN dne 2020-08-28.

Clenové CEN jsou povinni splnit vnitini predpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky,
za kterych se této evropské normé bez jakychkoliv modifikaci udéluje status narodni normy.
Aktualizované seznamy a biblio-

grafické citace tykajici se téchto narodnich norem lze obdrZet na vyz&adéani v Ridicim centru CEN-
CENELEC nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce prelozena ¢lenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru CEN-CENELEC, ma stejny status jako oficialni verze.

Cleny CEN jsou narodni normaliza¢ni organy Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Danska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Republiky Severni Makedonie,
Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného kralovstvi, Srbska, Spanélska,

Svédska, Svycarska a Turecka.
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Evropska predmluva

Tento dokument (EN ISO 660:2020) vypracovala technickd komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky
ve spolupraci s technickou komisi CEN/TC 307 Olejnatd semena, rostlinné a zivocisné tuky a oleje
a jejich vedlejsi produkty - Metody odbéru vzorkil a analyzy, jejiz sekretariat zajistuje AFNOR.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do brezna 2021 udélit status narodni normy, a to bud
vydanim identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivéni, a narodni normy, které jsou s ni
v rozporu, je nutno zrusit nejpozdéji do brezna 2021.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. CEN nelze ¢init odpovédnym za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 660:2009.

Podle vnitrnich predpist CEN-CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normalizaéni organizace nésledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Dénska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Republiky Severni Makedonie,
Rumunska, Recka, Slovenska, Slovinska, Spojeného kralovstvi, Srbska, Spanélska, Svédska, Svycarska
a Turecka.

Oznameni o schvaleni

Text ISO 660:2020 byl schvalen CEN jako EN ISO 660:2020 bez jakychkoli modifikaci.
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Predmluva

ISO (Mezinarodni organizace pro normalizaci) je celosvétova federace narodnich normalizacnich
organu (¢lent ISO). Mezinarodni normy obvykle vypracovévaji technické komise I1SO. Kazdy ¢len ISO,
ktery se zajima o predmét, pro ktery byla vytvorena technicka komise, mé pravo byt v této technické
komisi zastoupen. Préce se zucastnuji také vladni i nevladni mezinarodni organizace, s nimiz ISO
navazala pracovni styk. ISO tzce spolupracuje s Mezinarodni elektrotechnickou komisi (IEC) ve vSech
zalezitostech normalizace v elektrotechnice.

Postupy pouzité pri tvorbé tohoto dokumentu a postupy urc¢ené pro jeho dalsi udrzovani jsou
popsany ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 1. Zejména se ma vénovat pozornost rozdilnym schvalovacim
kritériim potrebnym pro rizné druhy dokumentt ISO. Tento dokument byl vypracovan v souladu
s redak¢nimi pravidly uvedenymi ve smérnicich ISO/IEC, ¢ast 2 (viz www.iso.org/directives).

Upozornuje se na moznost, Ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt predmétem patentovych
prav. ISO nelze ¢init odpovédnou za identifikaci jakéhokoliv nebo vSech patentovych prav. Podrobnosti
o jakychkoliv patentovych pravech identifikovanych béhem pripravy tohoto dokumentu budou
uvedeny v uvodu a/nebo v seznamu

patentovych prohlaseni obdrzenych ISO (viz www.iso.org/patents).

Jakykoliv obchodni nazev pouzity v tomto dokumentu se uvadi jako informace pro usnadnéni prace
uzivatelll a neznamena schvéleni.

Vysvétleni nezavazného charakteru technickych norem, vyznamu specifickych termint a vyrazi ISO,
které se vztahuji k posuzovani shody, jakoz i informace o tom, jak ISO dodrzuje principy Svétové
obchodni organizace (WTO) tykajici se technickych prekazek obchodu (TBT), jsou uvedeny na tomto
odkazu: URL:

www.iso.org/iso/foreword.html.

Tento dokument vypracovala technicka komise ISO/TC 34 Potravindrské vyrobky, subkomise SC 11
Zivocisné a rostlinné tuky a oleje ve spolupraci s technickou komisi Evropského vyboru pro
normalizaci (CEN) CEN/TC 307 Olejnatd semena, rostlinné a Zivocisné tuky a oleje a jejich vedlejsi
produkty - Metody odbéru vzorkii a analyzy na zékladé Dohody o technické spolupraci mezi ISO

a CEN (Videnska dohoda).

Toto étvrté vydani zrusuje a nahrazuje treti vydani (ISO 660:2009), které bylo technicky revidovano.
Hlavni zmény v porovnani s predchozim vydanim jsou nésledujici:

- do predmétu normy bylo pridano pouceni o nepouzitelnosti pro mléko a mlé¢éné vyrobky, protoze
v takovych pripadech se pouzije ISO 1740;

- byly doplnény detaily k CMR klasifikaci barevnych indikatora;

- do prilohy B byla doplnéna data ze spolecného kruhového testu provedeného pro podporu této
upravy.

Jakdkoli zpétna vazba nebo otazky tykajici se tohoto dokumentu maji byt adresovany narodnimu
normalizaénimu orgénu uZivatele. Uplny seznam téchto orgéni lze nalézt na adrese
WwWw.iso.org/members.html.



http://www.iso.org/directives
http://www.iso.org/patents
https://www.iso.org/foreword-supplementary-information.html
https://www.iso.org/members.html

1 Predmet normy

Tento dokument specifikuje tri metody (dvé titracni a jednu potenciometrickou) pro stanoveni
kyselosti v zivoc¢iSnych a rostlinnych tucich a olejich, dale jen ,tuky”. Kyselost se prednostné
vyjadruje jako Cislo kyselosti, pripadné jako konvencné vypocitana kyselost.

Tento dokument je pouzitelny pro rafinované a surové rostlinné nebo ZivocisSné tuky a oleje, mydlovy
kal mastnych kyselin nebo technické mastné kyseliny. Metody nejsou pouzitelné pro vosky.

Vzhledem k tomu, ze metody jsou zcela nespecifické, nemohou se pouzit pro rozliSeni mezi
mineralnimi kyselinami, volnymi mastnymi kyselinami a dal$imi organickymi kyselinami. Cislo

kyselosti proto také zahrnuje jakékoli minerdlni kyseliny, které jsou pritomny.

Na mléko a mlé¢né vyrobky (nebo tuk pochazejici z mléka a mlécénych vyrobku) se tato norma
nevztahuje.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



