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1 Předmět normy

Tato mezinárodní norma specifikuje metodu pro jodometrické stanovení peroxidového čísla
živočišných a rostlin-
ných tuků a olejů pomocí vizuálního stanovení koncového bodu. Peroxidové číslo je měřítkem
množství chemicky vázaného kyslíku na olej nebo tuk jako peroxidy, zejména hydroperoxidy.

Metoda je použitelná pro všechny živočišné a rostlinné tuky a oleje, mastné kyseliny a jejich směsi
s hodnotami peroxidového čísla od 0 meq do 30 meq (miliekvivalentů) aktivního kyslíku na kilogram.
Je také použitelná pro margaríny a roztíratelné tuky s různým obsahem vody. Metoda není vhodná pro
mléčné tuky a není použitelná pro lecitiny.

Je třeba poznamenat, že peroxidové číslo je dynamický parametr, jehož hodnota je závislá na historii
vzorku. Kromě toho stanovení peroxidového čísla je vysoce empirický postup a získané hodnoty jsou
závislé na hmotnosti vzorku. Je třeba zdůraznit, že vzhledem k předepsané hmotnosti vzorku, získané
hodnoty peroxidového čísla mohou být lehce nižší než ty získané při nižších hmotnostech vzorku.

POZNÁMKA 1 Upřednostňovaná metoda pro jodometrické stanovení hodnoty peroxidového čísla pro
mléčné tuky je specifikována v ISO 3976.
POZNÁMKA 2 Metoda pro potenciometrické stanovení hodnoty peroxidového čísla je uvedena v ISO
27107.

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.


