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Předmluva

Tento dokument (EN ISO 3657:2013) vypracovala technická komise ISO/TC 34 Potravinářské výrobky
ve spolupráci s technickou komisí CEN/TC 307 Olejnatá semena, rostlinné a živočišné tuky a oleje
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patentových práv.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 3657:2003.
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Makedonie, České republiky, Dánska, Estonska, Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itálie,
Kypru, Litvy, Lotyšska, Lucemburska, Maďarska, Malty, Německa, Nizozemska, Norska, Polska,
Portugalska, Rakouska, Rumunska, Řecka, Slovenska, Slovinska, Spojeného království, Španělska,
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Oznámení o schválení

Tento text ISO 3657:2013 byl schválen CEN jako EN ISO 3657:2013 bez jakýchkoliv modifikací.
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1 Předmět normy

Tato mezinárodní norma specifikuje metodu pro stanovení čísla zmýdelnění živočišných a rostlinných
tuků a olejů. Číslo zmýdelnění je měřítkem volných a esterifikovaných kyselin přítomných v tucích
a mastných kyselinách.

Metoda je použitelná pro rafinované a surové rostlinné a živočišné tuky.

Pokud jsou přítomny minerální kyseliny, výsledky poskytnuté touto metodou nejsou použitelné, když
nejsou
minerální kyseliny stanoveny samostatně.

Číslo zmýdelnění se může také vypočítat z hodnot mastných kyselin získaných pomocí analýzy
kapalinovou chromatografií, jak je uvedeno v příloze B. Pro tento výpočet je třeba se ujistit, že vzorek
neobsahuje velké nečistoty nebo není tepelně degradován.

Konec náhledu - text dále pokračuje v placené verzi ČSN.  


