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Animal and vegetable fats and oils - Determination of peroxide value - Potentiometric end-point
determination

Corps gras d,origines animale et végétale - Détermination de |l,indice de peroxyde - Détermination
avec point d,arret potentiométrique

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung der Peroxidzahl - Potentiometrische
Endpunktbestimmung

Tato norma je ¢eskou verzi evropské normy EN ISO 27107:2010. Pfeklad byl zajistén Ufadem pro
technickou normalizaci, metrologii a statni zkuSebnictvi. Ma stejny status jako oficialni verze.

This standard is the Czech version of the European Standard EN ISO 27107:2010. It was translated by
the Czech Office for Standards, Metrology and Testing. It has the same status as the official version.

Nahrazeni predchozich norem

Touto normou se nahrazuje CSN EN 1SO 27107 (58 8778) ze zafi 2010.

Narodni predmluva
Zmény proti pfedchozi normé

Proti predchozi normé dochazi ke zméné zpUlsobu prevzeti EN ISO 27107:2010 do soustavy norem
CSN. Zatimco CSN EN I1SO 27107 ze z&fi 2010 prevzala EN ISO 27107:2010 schvalenim k pfimému
pouzivéani jako CSN, tato norma ji pfejimé prekladem.

Informace o citovanych

ISO 661 zavedena v CSN EN I1SO 661 (58 8753) Zivo¢isné a rostlinné tuky a oleje - Pfiprava
zkusebniho vzorku

Souvisici CSN

CSN EN IS0 3960 (58 8765) Zivocisné a rostlinné tuky a oleje - Stanoveni peroxidového ¢isla -
Jodometrické (vizualni) stanoveni koncového bodu



CSN I1SO 3976 (57 0550) Mlé&ny tuk - Stanoveni peroxidového &isla
CSN EN ISO 5555 (58 8752) Zivocidné a rostlinné tuky a oleje - Odbér vzork(

CSN 1SO 5725-1:1994 (01 0251) Pfesnost (spravnost a shodnost) metod a vysledk(i méfeni - Cast 1:
Obecné zasady a definice

CSN ISO 5725-2:1994 (01 0251) Pfesnost (spravnost a shodnost) metod a vysledkd méfeni - Cast 2:
Zakladni metoda pro stanoveni opakovatelnosti a reprodukovatelnosti normalizované metody méreni
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ICS 67.200.10 Nahrazuje EN ISO 27107:2008

Zivocidné a rostlinné tuky a oleje - Stanoveni peroxidového ¢isla - Potenciometrické stanoveni
koncového bodu
(ISO 27107:2008, opravena verze 2009-05-15)

Animal and vegetable fats and oils - Determination of peroxide value - Potentiometric end-point
determination
(ISO 27107:2008, corrected version 2009-05-15)

Corps gras d,origines animale et végétale - Détermination de
l,indice de peroxyde - Détermination avec point d,arret
potentiométrique

(1ISO 27107:2008, version corrigée 2009-05-15)

Tierische und pflanzliche Fette und Ole - Bestimmung der
Peroxidzahl - Potentiometrische Endpunktbestimmung
(ISO 27107:2008, korrigierte Fassung 2009-05-15)

Tato evropska norma byla schvalena CEN dne 2010-03-13.

Clenové CEN jsou povinni splnit vnitini pfedpisy CEN/CENELEC, v nichZ jsou stanoveny podminky, za
kterych se této evropské norme bez jakychkoliv modifikaci udéluje status narodni normy.
Aktualizované seznamy a bibliografické citace tykajici se téchto narodnich norem Ize obdrzet na
vyzadani v Ridicim centru CEN-CENELEC nebo u kteréhokoliv ¢lena CEN.

Tato evropska norma existuje ve trech oficialnich verzich (anglické, francouzské, némecké). Verze
v kazdém jiném jazyce preloZzena clenem CEN do jeho vlastniho jazyka, za kterou zodpovida a kterou
notifikuje Ridicimu centru CEN-CENELEC, mé stejny status jako oficialni verze.
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European Committee for Standardization
Comité Européen de Normalisation
Europaisches Komitee fir Normung

Ridici centrum CEN-CENELEC: Avenue Marnix 17, B-1000 Brusel



© 2010 CEN VeSkera prava pro vyuziti v jakékoli formé a jakymikoli prostfedky Ref. .
EN ISO 27107:2010 E
jsou celosvétové vyhrazena narodnim ¢lendm CEN.

Cleny CEN jsou narodni normaliza&ni orgény Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Danska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Italie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska,
Slovinska, Spojeného krélovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.

Predmluva

Text 1ISO 27107:2008, opravena verze 2009-05-15, byl vypracovan technickou komisi ISO/TC 34
Potravinarské vyrobky, Mezinarodni organizace pro normalizaci (ISO) a byl prevzat jako EN ISO
27107:2010 technickou komisi CEN/TC 307 Olejnatad semena, rostlinné a Zivocisné tuky a oleje a jejich
vedlejsi produkty - Metody odbéru vzork( a analyzy, jejiz sekretariat zajistuje AFNOR.

Této evropské normé je nutno nejpozdéji do fijna 2010 udélit status narodni normy, a to bud vydanim
identického textu, nebo schvalenim k pfimému pouzivani, a narodni normy, které jsou s ni v rozporu,
je nutno zrusit nejpozdéji do fijna 2010.

Upozornuje se na moznost, ze nékteré prvky tohoto dokumentu mohou byt pfedmétem patentovych
prav. CEN [a/nebo CENELEC] nelze Cinit odpovédnym za identifikaci jakéhokoliv nebo vsech
patentovych prav.

Tento dokument nahrazuje EN ISO 27107: 2008.

Podle vnitrnich predpisd CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést narodni
normaliza¢ni organizace nasledujicich zemi: Belgie, Bulharska, Ceské republiky, Dénska, Estonska,
Finska, Francie, Chorvatska, Irska, Islandu, Itdlie, Kypru, Litvy, LotySska, Lucemburska, Madarska,
Malty, Némecka, Nizozemska, Norska, Polska, Portugalska, Rakouska, Rumunska, Recka, Slovenska,
Slovinska, Spojeného krélovstvi, Spanélska, Svédska a Svycarska.

Oznameni o schvaleni

Text ISO 27107:2008, opravena verze 2009-05-15 byl schvalen CEN jako EN I1SO 27107:2010 bez
jakychkoliv modifikaci.
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1 Pfedmét normy

Tato mezinarodni norma specifikuje metodu potenciometrického stanoveni koncového bodu
peroxidového ¢isla Zivocisnych a rostlinnych tukd a olejl, v miliekvivalentech aktivniho kysliku na
kilogram.

Tato metoda je pouzitelna pro vSechny zivociSné a rostlinné tuky a oleje, pro mastné kyseliny a jejich
smési s peroxidovym cislem od 0 meqg do 30 meq aktivniho kysliku na kilogram. Tato metoda je také
pouzitelna pro margariny a tuky s rdznym obsahem vody. Tato metoda neni pouzitelna pro mléc¢né
tuky nebo lecitin.

POZNAMKA Metoda jodometrického (vizualniho) stanoveni peroxidového ¢isla je uvedena v ISO 3960.
Pro mlé¢né tuky je metoda uvedena v ISO 3976.

Konec nahledu - text dale pokracuje v placené verzi CSN.



