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Předmluva

Tento dokument (EN 13130-1:2004) byl vypracován technickou komisí CEN/TC194 „Nádobí určené pro
styk s potravinami“, jejíž sekretariát zajiš»uje BSI.

Tento dokument byl připraven v subkomisi SC 1 TC 194 za účelem vypracování pokynů pro přípravu
vzorků pro zkoušení dle řady zkušebních metod popsaných v dalších částech této normy.



Této evropské normě je nutno nejpozději do listopadu 2004 dát status národní normy, a to buď
vydáním identického textu, nebo schválením k přímému používání, a národní normy, které jsou s ní v
rozporu je nutno zrušit nejpozději do listopadu 2004.

Tato evropská norma byla vypracována na základě mandátu, který CEN udělila Evropská Komise a
Evropské sdružení volného obchodu a splňuje základní požadavky směrnic(e) EC.

Vztah ke směrnicím EC je uveden v informativní příloze E.

V době vypracování a zveřejnění této normy nebyla legislativa Evropské Unie týkající se materiálů a
předmětů z plastů určených pro styk s potravinami kompletní. Očekává se vydání dalších směrnic a
změn existujících směrnic, které mohou změnit legislativní požadavky podporované touto normou.
Proto se důrazně doporučuje, aby se uživatelé této normy seznámili s příslušnými, později
zveřejněnými směrnicemi dříve, než zahájí zkoušku(y) popsanou(é) v této normě.

Další části EN 13130, pod společným názvem Materiály a výrobky pro styk s potravinami - Složky
plastů podléhající omezením, které byly vypracovány a jiné, které se připravují, se zabývají
stanovením specifické migrace z plastů do potravin a simulantů potravin a stanovení specifických
monomerů a přísad v plastech. Názvy dalších částí této normy jsou následující:

–      Část 2: Stanovení kyseliny tereftalové v simulantech potravin

–      Část 3: Stanovení akrylonitrilu v potravinách a simulantech potravin

–      Část 4: Stanovení 1,3-butadienu v plastech

–      Část 5: Stanovení vinylidenchloridu v simulantech potravin

–      Část 6: Stanovení vinylidenchloridu v plastech

–      Část 7: Stanovení monoethylenglykolu a diethylenglykolu v simulantech potravin

–      Část 8: Stanovení isokyanátů v plastech

–      Část 9: Stanovení vinylesteru kyseliny octové v simulantech potravin

–      Část 10: Stanovení akrylamidu v simulantech potravin

–      Část 11: Stanovení kyseliny 11-aminoundekanové v simulantech potravin

–      Část 12: Stanovení 1,3-benzendimethanaminu v simulantech potravin

–      Část 13: Stanovení 2,2-bis(4-hydroxyfenyl) propanu (Bisfenol A) v simulantech potravin

–      Část 14: Stanovení 3,3-bis(3-methyl-4-hydroxyfenyl)-2-indolinu v simulantech potravin

–      Část 15: Stanovení 1,3-butadienu v simulantech potravin

–      Část 16: Stanovení kaprolaktamu a kaprolaktamové soli v simulantech potravin

–      Část 17: Stanovení karbonylchloridu v plastech

–      Část 18: Stanovení 1,2-dihydroxybenzenu, 1,3-dihydroxybenzenu, 1,4-dihydroxybenzenu,
4,4´-dihydroxybenzofenonu and 4,4´-dihydroxybifenylu v simulantech potravin



–      Část 19: Stanovení dimethylaminoethanolu v simulantech potravin

–      Část 20: Stanovení epichlorhydrinu v plastech

–      Část 21: Stanovení ethylendiaminu and hexamethylendiaminu v simulantech potravin

–      Část 22: Stanovení ethylenoxidu a propylenoxidu v plastech

–      Část 23: Stanovení formaldehydu a hexamethylentetraminu v simulantech potravin

–      Část 24: Stanovení kyseliny maleinové a maleinanhydridu v simulantech potravin
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–      Část 25: Stanovení 4-methyl-pentenu v simulantech potravin

–      Část 26: Stanovení 1-oktenu a tetrahydrofuranu v simulantech potravin

–      Část 27: Stanovení 2,4,6-triamino-1,3,5-triazinu v simulantech potravin

–      Část 28: Stanovení 1,1,1-trimethylpropanu v simulantech potravin

Části 2 až 8 jsou evropské normy.

Části 9 až 28 jsou technické specifikace připravené v rámci projektu norem, měření a zkoušení, MAT1-CT9-
-0006, „Vývoj metod analýzy monomerů“ 1).

Podle Vnitřních předpisů CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést národní normalizační
organizace následujících zemí: Belgie, České republiky, Dánska, Estonska, Finska, Francie, Irska,
Islandu, Itálie, Kypru, Litvy, Lotyšska, Lucemburska, Maďarska, Malty, Německa, Nizozemska, Norska,
Polska, Portugalska, Rakouska, Slovenska, Slovinska, Řecka, Spojeného království, ©panělska, ©védska a
©výcarska.

_______________

1)    Franz R. a Rijk R; vývoj metod analýzy monomerů a dalších složek s SML a/nebo QM limity dle
Směrnic 2002/72/EC a 92/39/EEC. Evropská Komise, BCR informace: Chemická analýza, EU
zpráva 17610 EN, ECSC-EC-EAEC. Brusel – Luxemburg 1997
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Úvod

Účelem EN 13130-1 je poskytnout návod pro výběr nejvhodnějších zkušebních metod a zkušebních
podmínek pro určené aplikace materiálů a předmětů z plastů. Před vypracováním protokolů o zkoušce
je třeba celou metodiku prostudovat.

Všeobecná kritéria pro činnost a posuzování zkušebních laboratoří a všeobecné požadavky na orgány



provádějící akreditaci laboratoří jsou uvedeny v EN ISO/IEC 17025, EN 45002 a EN 45003. Doporučuje
se, aby laboratoře používající tuto normu ověřily své postupy zkouškami referenčních certifikovaných
vzorků podle zavedeného schéma. Vhodné ověřené schéma funguje v Německu a Velké Británii, např.
německé schéma pro posuzování materiálů pro styk s potravinami pod názvem German Assesment
Scheme for Food Testing (GAFT) a schéma pro provádění analýz posuzování potravin pod názvem
Food Analysis Performance Assesment Scheme (FAPAS), které vede Centrální vědecká laboratoř
ministerstva zemědělství, rybolovu a potravin (Central Science Laboratory of the Ministry of
Agriculture, Fishering and Food).
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1 Předmět normy

Tato část evropské normy uvádí pokyny pro výběr vhodných podmínek a metod zkoušení pro
stanovení specifické migrace plastů, které jsou určeny pro styk s potravinami a jejichž složky
podléhají omezením.

POZNÁMKA V souladu se směrnicí 2002/72/EC [2] je dovoleno používat stanovení migrace
specifikovaných složek do potravin místo používání simulantů. Vzhledem k této situaci není třeba, aby
podmínky zkoušení pro teplotu a čas byly stejné jako při používání.

Obecný pokyn proto slouží pro stanovení množství složek v konečném plastovém materiálu nebo
předmětu.

-- Vynechaný text --


