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Národní předmluva
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pomocí vaku

EN 1186-8 zavedena v ČSN EN 1186-8 (64 7110) Materiály a předměty určené pro styk s potravinami
- Plasty - Část 8: Metody zkoušení pro stanovení celkové migrace do olivového oleje naplněním
předmětu

EN 1186-12 zavedena v ČSN EN 1186-12 (64 7110) Materiály a předměty určené pro styk s potravinami -
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Citované právní předpisy
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Směrnice (Komise) 97/48/EEC (EU) 97-07-29, kterou se mění směrnice Rady 82/711/EEC, kterou se
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Předmluva

Tento dokument (CEN/TS 14235:2002) byl vypracován technickou komisí CEN/TC194 „Nádobí určené
pro styk s potravinami“, jejíž sekretariát zajiš»uje BSI.

Tento dokument byl vypracován na základě mandátu, který CEN udělila Evropská Komise a Evropské
sdružení volného obchodu.

Přílohy A, B a C v této technické specifikaci jsou normativní.

Tato technická specifikace obsahuje bibliografii.



Podle Vnitřních předpisů CEN/CENELEC jsou tuto evropskou normu povinny zavést národní normalizační
organizace následujících zemí: Belgie, České republiky, Dánska, Finska, Francie, Irska, Islandu, Itálie,
Lucemburska, Malty, Německa, Nizozemska, Norska, Portugalska, Rakouska, Řecka, Spojeného království,
©panělska, ©védska a ©výcarska.
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Úvod
Pro stanovení celkové migrace při všech teplotách do všech simulantů potravin nebyla vypracována
samostatná metoda zkoušení, kterou by bylo možno použít. Vzhledem k praktickým problémům při
zkoušení s netěkavými extrakčními činidly, jako jsou tuky, a vzhledem k mnohoznačnosti aplikací, při
kterých polymerní povlaky na kovových podkladech přicházejí do styku s potravinou, je v této technické
specifikaci uvedeno mnoho metod a jejich povolených variant.

Účelem této technické specifikace je poskytnout návod pro výběr nejvhodnějších metod zkoušení a
zkušebních podmínek pro určenou aplikaci polymerního povlaku na kovovém podkladě. Před
vypracováním protokolů o zkoušce je třeba celou metodiku prostudovat. Metoda zkoušení celkové
migrace do vodných simulantů naplněním předmětu z nádob na potraviny nebo nápoje s polymerními
povlaky a s antiadhezivními povlaky je uvedena v kapitole 13. Pro mnoho předmětů s polymerními
povlaky jsou vhodné metody uvedené v EN 1186-2 až EN 1186-9, podle toho v jaké formě je předmět
zkoušen.

Všeobecná kritéria pro činnost a posuzování zkušebních laboratoří a všeobecné požadavky na orgány
provádějící akreditaci laboratoří jsou uvedeny v EN 45001, EN 45002 a EN 45003. Doporučuje se, aby
laboratoře používající tuto technickou specifikaci ověřily své postupy zkouškami referenčních
certifikovaných vzorků podle zavedeného schéma. Vhodné ověřené schéma funguje v Německu a
Velké Británii, např. německé schéma pro posuzování materiálů pro styk s potravinami pod názvem
German Assesment Scheme for Food Testing (GAFT) a schéma pro provádění analýz posuzování
potravin pod názvem Food Analysis Performance Assesment Scheme (FAPAS), které vede Centrální
vědecká laboratoř ministerstva zemědělství, rybolovu a potravin (Central Science Laboratory of the
Ministry of Agriculture, Fisheries and Food).
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Tato technická specifikace uvádí pokyny pro výběr vhodných podmínek a metod zkoušení pro stanovení
celkové migrace do simulantů potravin a zkušebních medií z polymerních povlaků na kovových
podkladech, které jsou určeny pro styk s potravinami a metodu zkoušení celkové migrace do vodných
simulantů naplněním předmětu ve tvaru nádob na potraviny a nápoje s polymerními povlaky a s
antiadhezivními povlaky.

POZNÁMKA Polymerní povlaky na kovových podkladech nejsou zatím předmětem žádné směrnice EU.
Tato technická specifikace byla připravena tak, aby byla podkladem pro vznik takové směrnice.

-- Vynechaný text --


